Zatgcznik nr 1 do projektu umowy

DWO-RRW.072.15.2023

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Nazwa zamdwienia:
Kompleksowa organizacja trzydniowej wizyty studyjnej dotyczgcej wiosek tematycznych dla przedstawicieli

sotectw wojewddztwa opolskiego oraz Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Opolskiego.

ZAMAWIAJACY:

Wojewddztwo Opolskie

ul. Piastowska 14, 45-082 Opole
NIP 754-307-75-65

I. CEL OPERACII:

Celem organizacji wizyty studyjnej jest rozwijanie idei oraz wzmacniania potencjatu ekonomicznego
i spotecznego wiosek tematycznych w wojewddztwie opolskim. Aktywizacja mieszkanicow obszaréw
wiejskich oraz podjecie dziatan stuzacych efektywnemu wykorzystaniu zasobéw lokalnych do budowy
produktéow turystycznych, powinno stworzy¢ podstawe do rozwoju spoteczno-gospodarczego obszaréw
wiejskich i ich promocji.

1. ADRESACI WARSZTATOW:

Przedstawiciele sotectw wojewddztwa opolskiego oraz Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa
Opolskiego — facznie do 40 osdb. Rekrutacja uczestnikdw znajduje sie po stronie Zamawiajgcego.
Zamawiajgcy na trzy dni przed terminem realizacji przedmiotu zamdéwienia przekaze Wykonawcy liste
uczestnikow.

1. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest ustuga polegajgca na organizacji trzydniowej wizyty studyjnej obejmujacej:

wizyty w funkcjonujgcych wioskach tematycznych (minimum 2),

e spotkanie z organizacjami odpowiedzialnymi za wdrazanie oferty wsi oraz liderami wiosek
tematycznych,

e prezentacja nt. zaktadania i funkcjonowania wiosek tematycznych,

e nocleg, petne wyzywienie,

e zapewnienie ustugi transportu autokarem dla uczestnikdw podrdézy z wojewddztwa opolskiego.

1. Program wyjazdu studyjnego:

Wykonawca zobowigzuje sie do opracowania programu spotkan wyjazdowych zgodnie
z wymaganiami Zamawiajgcego. Program powinien uzyskac akceptacje Zamawiajacego.



a)

a)

b)

Nocleg:

Wykonawca zapewni dwa noclegi dla kazdego z uczestnikdw projektu. Wszyscy uczestnicy powinni
by¢ zakwaterowani w jednym obiekcie hotelarskim. Dopuszcza sie nocleg w réznych lokalizacjach,
to znaczy dwa nastepujgce po sobie noclegi nie muszg by¢ zapewnione w tym samym miejscu
/ hotelu. Miejsce noclegu nie powinno by¢ oddalone od miejsca realizacji 1 spotkania i ostatniego
dalej niz 50 km. Wykonawca zapewni noclegi maksymalnie w pokojach jedno i dwuosobowych.
Nie dopuszcza sie noclegu 3 osdb i wiecej w jednym pokoju. Wykonawca zapewni minimum
10 pokoi jednoosobowych. Podziatu zakwaterowania oséb do pokoi dokona Zamawiajgcy.
Ostateczna liczba wykorzystanych pokoi 1-, 2-osobowych zostanie ustalona w trybie roboczym.
Kazdy pokdj z petnym weztem sanitarnym. Standard hotelu to minimum 3 gwiazdki (lub
réwnowaziny).

Wyzywienie:

Wykonawca zapewni wyzywienie uczestnikom projektu (Sniadania, obiady i kolacje oraz
poczestunki kawowe podczas spotkan). tacznie w trakcie trzydniowego wyjazdu Wykonawca
zapewni 3 obiady, 2 kolacje, 2 $niadania oraz minimum 5 poczestunkéw kawowych. W trybie
roboczym strony doprecyzujg, podczas ktérych spotkan bedzie dostepny serwis kawowy.

Sniadanie — serwowane w postaci szwedzkiego stotu, sktadajacego sie z:

e pieczywa (rézne rodzaje: pszenne/razowe, chleb/butki) — bez ograniczen,

e dania na ciepto — 2 do wyboru, nie mniej niz 150 g.

e wedlin, seréw - po trzy rodzaje do wyboru, nie mniej niz 150 g.

e ptatkéw Sniadaniowych, dzemu, konfitury, jogurtu (w tym naturalnego) — bez ograniczen,

e Swiezych warzyw, np. pomidor, ogérek — bez ograniczen,

e napojow: kawy czarnej z ekspresu, herbaty - wybdr sposréd minimum 4 rodzajow herbat
ekspresowych w torebkach, w tym czarna (serwowane bez ograniczen, co najmniej 300 ml na
osobe), sokow owocowych (2 rodzaje sokéw 100% - tacznie co najmniej 200 ml na osobe),

e dodatkéw, w szczegdlnosci: cukru, mleka do kawy, cytryny do herbaty w plasterkach —
przekrojone na potéwki, masto, ketchup, musztarda.

Obiad —dwudaniowy, serwowany lub w formie bufetu szwedzkiego sktadajacy sie z:

e Zupy z dodatkami — nie mniej niz 300 ml na osobe.

e Dania gtéwnego: mieso z dodatkami nie mniej niz 180 g na osobe; dodatki skrobiowe (dwa
rodzaje do wyboru) nie mniej niz 180 g na osobe; bukiet suréwek min. 150 g na osobe.
Wykonawca w menu zaproponuje rdwniez do akceptacji Zamawiajgcego danie wegetarianskie.
Potrzebe serwowania dania wegetarianskiego Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy z odpowiednim
wyprzedzeniem.

e Napoje w postaci wody mineralnej oraz soku owocowego - bez ograniczen;

e Deser

Wykonawca zapewni rdzne zestawy obiadowe w kazdym dniu.

Kolacja — serwowana w postaci bufetu szwedzkiego, sktadajaca sie z:
e pieczywa (rdzne rodzaje: pszenne/razowe, chleb/butki),



e dania na ciepto — 2 rodzaje do wyboru przez uczestnikdw (w tym co najmniej jedno miesne), nie
mniej niz 150 g na osobe,

e lokalnych specjatéw, np. seréw, wedlin - po trzy rodzaje do wyboru, nie mniej niz 150 g na
osobe,

e dwdch rodzajow satatek — nie mniej niz 130 g na osobe,

e Swiezych warzyw, np. pomidor, ogérek - bez ograniczen,

e napojéw: herbaty - wybdr sposréd minimum 4 rodzajow herbat ekspresowych w torebkach,
w tym czarna (serwowane bez ograniczen), sokdw owocowych (2 rodzaje sokéw 100% - tacznie
co najmniej 200 ml na osobe), napojéw stodzonych gazowanych w butelkach 0,5 | (co najmniej
300ml na osobe).

e dodatkéw: cukru, cytryny do herbaty, masto, ketchup, musztarda.

Wykonawca zapewni rézne menu na kolacje | i Il dnia wyjazdu. Dopuszczalna jest organizacja kolacji

poza lokalem/ salg z miejscami siedzagcymi na rzecz zjedzenia positku na dworze, jesli aura bedzie

sprzyjajaca.

d) Poczestunek kawowy — serwowany w trakcie spotkan realizujgcych zakres merytoryczny

przedmiotu zamdwienia, tacznie minimum 5 poczestunkéw kawowych w ciggu wyjazdu. Menu:

e Kawa naturalna (parzona) minimum 250 ml na osobeg,

e Herbata — wybdr sposréd minimum 4 rodzajow herbat ekspresowych w torebkach, w tym
czarna.

e Dodatki: mleko, cukier, cytryna, — wszystkie dodatki majg by¢ w ilosci proporcjonalnej do liczby
uczestnikéw szkolenia.

e Woda mineralna gazowana i niegazowana (w réownych proporcjach) serwowana w butelkach
z korkiem odkrecanym o pojemnosci maksymalnie 0,5l.

e Ciasto (wybor sposrdéd minimum 2 rodzajow) w ilosci 150 g na osobe

e Owoce (np. jabtka, sliwki, winogrona) min. 150 g na osobe.

4. Transport dla uczestnikow podroézy studyijnej:

Wykonawca zapewni transport autokarem o wysokim standardzie z WC, klimatyzacjg oraz
nagtosnieniem z mikrofonem dla wskazanej przez Zamawiajgcego ostatecznej liczby uczestnikéw.

Przewidywana trasa podrézy: Opole (miejsce wyjazdu wskazane przez Organizatora) — Przejazd do

miejsca zakwaterowania — Przewdz osdb na miejscu wg programu wizyty — Powrdt uczestnikow do
Opola (miejsce przyjazdu wskazane przez Organizatora).

V. POSTANOWIENIE KONCOWE

a. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany (zmniejszenia o 10 oséb) zamdwienia odpowiednio
do potwierdzonej liczby zgtoszen uczestnikdw, najpdzniej w ciggu 5 dni przed terminem wykonania
zadania okreslajgc liczbe positkdw, co bedzie miato wptyw na wysokos¢ wynagrodzenia
Wykonawcy. Jednocze$nie Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ odwotania przedmiotowego
zamoéwienia na 5 dni przed terminem wykonania zadania.

b. Wykonawca zapewni state uzupetnianie sktadnikéw przerwy kawowej.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ zmiany dan miesnych na wegetarianskie o rownowaznej wartosci
co dania miesne, o czym poinformuje Wykonawce z odpowiednim wyprzedzeniem.

d. Wykonawca musi zapewni¢ nieodptatne miejsca parkingowe dla autokaru.



