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Zatacznik 1 do uchwaty Nr 9143/2023
Zarzgdu Wojewddztwa Opolskiego
z dnia 27 marca 2023 r.

REGULAMIN XXII EDYCJI KONKURSU
»NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO — SMAKI REGIONOW”
FINAL REGIONALNY W WOJEWODZTWIE OPOLSKIM

§1

POSTANOWIENIA OGOLNE

1. Niniejszy regulamin okresla warunki, na jakich odbywa sie Konkurs ,,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo — Smaki Regiondéw”, zwany dalej "Konkursem”.

2. Organizatorem Konkursu na szczeblu wojewddzkim jest Urzgd Marszatkowski Wojewddztwa
Opolskiego we wspodtpracy z Polska I1zbg Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz przy
udziale Opolskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego w tosiowie.

3. Organizatorem konkursu na szczeblu centralnym jest Polska Izba Produktu Regionalnego
i Lokalnego w partnerstwie ze Zwigzkiem Wojewddztw RP.

§2
CEL KONKURSU

1. Identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych, regionalnych produktach
zywnosciowych, wytwarzanych w gospodarstwach i przez lokalnych rzemiesinikdw oraz
potrawach stanowigcych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w firmach
gastronomicznych i gospodarstwach agroturystycznych;

2. Identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, ktére moze stuzyé do budowy
produktu turystycznego i marki regionu.

3. Upowszechnianie wiedzy o mozliwosci wykorzystania walordw specyficznych,
regionalnych produktdw w ofercie lokalnego rolnictwa, turystyki, (a w szczegdlnosci —
agroturystyki i restauracji) oraz rzemiosta i przetwérstwa.

4. Nominacja konkursowych produktdw i potraw do katalogu rodzimej zywnosci wyjgtkowe;j
jakosci oraz wskazanie na mozliwos¢ ubiegania sie przez laureatéw konkursu
o odpowiednig prawng ochrone, zgodng ze standardami obowigzujgcymi w UE.

5. Promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobéw lokalnej, tradycyjnej zywnosci przez
regionalng gastronomie.

§3

PRZEDMIOT | ZASADY KONKURSU W KATEGORII ,,PRODUKT REGIONALNY”

1. Przez zywnosciowe produkty regionalne rozumiemy surowce lub wyroby, ktére mogg by¢

przeznaczone do bezposredniego spozycia lub sporzgdzania potraw. Regionalne produkty
muszg by¢ zwigzane z okreslonym obszarem geograficznym, charakteryzowac sie
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szczegdlnymi cechami, czesto wynikajgcymi ze specyficznych warunkéw klimatycznych
i glebowych regionu, z ktérego pochodza.

2. Produkty powinny by¢ wytwarzane w matej skali, tradycyjnymi metodami, wywodzi¢ sie
z tradycji i kultywowanych w danym regionie zwyczajéw wojewddztwa opolskiego oraz
powinny by¢ od dawna znane w okolicy.

3. Produkty bedg oceniane w nastepujgcych konkurencjach:

1) Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego, w podkategoriach: produkty
i przetwory miesne, produkty i przetwory z ryb, produkty mleczne, miody;

2) Produkty regionalne pochodzenia roslinnego, w podkategoriach: przetwory
owocowe, przetwory warzywne, produkty zbozowe, wyroby cukiernicze;

3) Napoje regionalne, w podkategoriach: napoje bezalkoholowe, napoje
alkoholowe;

4) Inne produkty regionalne w szczegdlnosci faczace produkty roslinne
ze zwierzecymi (np. farsze).

4. W konkursie moga wzigé¢ udziat wszyscy ci, ktdrzy przedstawig produkty spetniajace
warunki, o ktérych mowa w niniejszym paragrafie oraz przysla wypetnione karty zgtoszenia
do Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Opolskiego lub do Opolskiego Osrodka
Doradztwa Rolniczego w tosiowie (Zatgcznik nr 1 do Regulaminu).

5. Jeden producent moze zgtosic¢ jeden produkt w kazdej kategorii.

6. Zgtoszone produkty powinny by¢ zaprezentowane na finale wojewddzkim, ktéry odbedzie
sie w dniu 11 czerwca 2023 r. na Zamku w Mosznej, podczas Swieta Wojewddztwa
Opolskiego.

7. Zgtaszany produkt musi by¢ przygotowany do degustacji dla 5 cztonkdéw komisji (osobne
naczynia i sztu¢ce wielorazowego uzytku lub ekologiczne).

8. Produkty moga by¢ wyeksponowane wytgcznie na wyznaczonej powierzchni przez
organizatora.

9. Uczestnicy konkursu zobowigzani sg do przestrzegania obowigzujacych norm sanitarno-
epidemiologicznych wyznaczanych przez organizatora.

10. Do konkursu mogg wystartowacé wytgcznie osoby petnoletnie.

11. Do nominacji do nagrody ,Perfa" na finale wojewddzkim mogg rowniez kandydowaé
te produkty, ktére otrzymaty | nagrode lub wyrdznienie w poprzednich edycjach konkursu
»,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regiondéw".

12. Sposréd nominowanych w finatach wojewddzkich produktéw, Kapituta Krajowa Konkursu
dokona wyboru produktéw odznaczonych statuetka ,Perta 2023”.

&4
PRZEDMIOT | ZASADY KONKURSU W KATEGORII POTRAWA REGIONALNA

1. Celem tej czesci konkursu jest identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych
regionalnych potrawach, stanowigcych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych
w firmach gastronomicznych i gospodarstwach agroturystycznych.

2. W konkursie mogg wzig¢ udziat dwuosobowe ekipy reprezentujgce firmy gastronomiczne,
gospodarstwa agroturystyczne lub kota gospodyn wiejskich z wojewddztwa opolskiego.
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3. Kazda ekipa zobowigzana jest do przestania karty zgtoszenia potraw do Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa Opolskiego lub Opolskiego Osrodka Doradztwa
Rolniczego w tosiowie do 10 maja 2023 r. (Zatacznik nr 2 do Regulaminu).

4. Karty zgtoszen zawieraé¢ muszg przepisy z doktadnym wykazem uzytych produktéw,
opis zwigzku dania z regionem i historig oraz z tradycjg kulinarng regionu.

5. Maksymalnie powinno wystgpi¢ dziesie¢ 2-osobowych ekip startujacych. Ekipy biorgce
udziat w finale wojewddzkim bedg wchodzity na stanowisko konkursowe wedtug ustalonej
kolejnosci.

6. W przypadku zgtoszenia wiecej niz zaktadana liczba ekip, organizator zastrzega sobie prawo
do powotania jury selekcyjnego, ktére na podstawie zgtoszern dokona wyboru startujgcych,
z mozliwoscig dopuszczenia do konkursu wiekszej liczby startujgcych.

7. Menu konkursowe sktada sie z dwdch dan: zupy lub przystawki oraz dania gtéwnego.

8. Kazde danie konkursowe musi by¢ przygotowane z wykorzystaniem produktéw lokalnych,
zwigzanych z wojewdédztwem opolskim, znanych i rozpoznawalnych w regionie.

9. Prezentacja dan konkursowych nastgpi na finale wojewddzkim, ktéry w wojewddztwie
opolskim odbedzie sie w dniu 11 czerwca 2023 r. na terenie Zamku w Mosznej.

10. Kazda z ekip ma 40 minut na przygotowanie dan konkursowych w tym: zupy (6 talerzy w
tym 5 do oceny przez jury oraz 1 na stét prezentacyjny) oraz dania gtéwnego (6 talerzy w
tym 5 do oceny przez jury oraz 1 na stéf prezentacyjny). Stanowisko pracy, po jej
zakoniczeniu, musi byé wysprzatane i gotowe na wejscie nastepnej ekipy.

11. Kazda ekipa bedzie miata do dyspozycji stanowisko pracy wyposazone w sprzet kuchenny
niezbedny do przygotowania dan konkursowych: kuchenke 2 palnikowg indukcyjng,
piekarnik, zlewozmywak z biezgcg wodga oraz blat roboczy. Inny niezbedny sprzet, garnki
oraz naczynia do przygotowania i prezentacji dan uczestnicy konkursu zapewniajg we
wtasnym zakresie.

12. Wszelkie produkty niezbedne do wykonania dan kazda z ekip zapewnia we wtasnym
zakresie. Produkty uzyte w konkursie mogg by¢ poddane wczesniejszej obrébce
technologicznej. Wszystkie potrawy konkursowe muszg sktadaé sie wytgcznie z produktéw
jadalnych —facznie z elementami dekoracyjnymi (np. kwiaty).

13. Dania oceniane bedg przez jury sktadajgce sie z maksimum 5 osdb. Cztonkowie jury
oceniajg walory smakowe, wyglad potrawy, zwigzek dania z regionem i jego tradycjami.

14. Uczestnicy konkursu zobowigzani sg do przestrzegania obowigzujgcych norm sanitarnych
wyznaczanych przez organizatora.

15. Do konkursu mogg zgtosic sie wytgcznie osoby petnoletnie.

§5
ZGtOSZENIA DO KONKURSU

1. Termin przesytania zgtoszen do konkursu uptywa 10 maja 2023 r.

2. Prawidtowo wypetnione karty zgtoszenia w obu kategoriach nalezy przesta¢ do Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa Opolskiego lub do Opolskiego Osrodka Doradztwa
Rolniczego w tosiowie do 10 maja 2023 r. (Zatacznik nr 1 i/lub Zatacznik nr 2 do
Regulaminu).

3. Przestanie przez Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Opolskiego wypetnionych kart
zgtoszenia produktu do Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego powinno nastgpic
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najpdzniej na dwa tygodnie przed finatem w wojewddztwie opolskim, na adres: Polska Izba
Produktu Regionalnego i Lokalnego, 00-023 Warszawa, ul. Widok 20 lok. 1 z dopiskiem:
»,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regiondéw”.

4. Wzér formularzy dostepny jest w Urzedzie Marszatkowskim Wojewddztwa Opolskiego,
Opolskim Osrodku Doradztwa Rolniczego w tosiowie oraz na stronach internetowych:
www.produktyregionalne.pl, www.zesmakiem.opolskie.pl; www.oodr.pl
www.dziedzictwokulinarne.opolskie.pl.

§6
KOMISJE KONKURSOWE

1. Komisje Konkursowe finatu wojewddzkiego — w kategorii Produkt regionalny i Potrawa
regionalna — powotywane sg Zarzadzeniem Marszatka Wojewddztwa Opolskiego.

2. Komisje Konkursowe finatu wojewddzkiego, w obu kategoriach, sktadajg sie z co najmniej
z jednego przedstawiciela Krajowej Komisji Konkursowej, 4 cztonkéw wskazanych przez
organizatorow finatéw wojewddzkich, w tym oséb o kompetencjach zwigzanych z tematyka
konkursu.

3. W uzasadnionych przypadkach dopuszcza sie uczestnictwo w Komisji Konkursowej osoby
upowaznionej przez nieobecnego cztonka Komisji Konkursowe;.

4. Przewodniczacym Komisji wojewddzkiej jest przewodniczacy Krajowej Komisji Konkursowej
lub jego przedstawiciel.

5. Imienny wykaz cztonkéw Komisji Konkursowych powotanych przez organizatoréw finatéw
wojewddzkich powinien by¢ przestany facznie ze zgtoszeniami konkursowymi na adres
Polskiej I1zby Produktu Regionalnego i Lokalnego.

6. Organizatorzy finatéw wojewddzkich mogg powotaé spotecznego obserwatora,
uczestniczgcego w pracach Komisji Konkursowej bez prawa gtosu.

7. Komisja Konkursowa podejmuje decyzje zwyktg wiekszoscig gtoséw przy obecnosci
minimum trzech cztonkdw Zespotu. Kwestie sporne podlegajg decyzji Przewodniczgcego
Zespotu, a w przypadku jego nieobecnosci decyzja podejmowana jest w drodze konsensusu
przez pozostatych cztonkéw komisji.

8. Komisja Konkursowa sporzgdza protokét ze swoich obrad.

9. Organizatorzy przygotowujg dla kazdego cztonka jury tabelaryczny wykaz biorgcych udziat
w konkursie produktéw, z podziatem na kategorie oraz miejscem na notatki jury, wedtug
wzoru zamieszczonego na stronie www.produktyregionalne.pl

10. Prezentowane potrawy powinny by¢ oznaczone numerem zgodnym z wykazem dla Komisji
Konkursowej.

11. Komisja Konkursowa przyznaje w finale wojewddzkim regulaminowe nagrody
i wyrdznienia.

12. Komisja Konkursowa na finale wojewddzkim nominuje produkty i potrawy do nagrody
"Perta”.

13. Przedstawiciele Komisji Konkursowych dokonajg na finale wojewddzkim nominacji
nagrodzonych produktow do nagrody ,Perta 2023”.
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§7
NAGRODY

1. Komisja Konkursowa, po ocenie i degustacji zaprezentowanych produktéw na finale
wojewddzkim w Opolu, przyzna nagrody finansowe w kategorii Produkt regionalny:
1) po jednej nagrodzie gtéwnej w kazdej podkategorii (1 200 zt),
2) wyrdzni po 2 produkty w kazdej kategorii (600 zt).
2. Komisja Konkursowa, po ocenie i degustacji zaprezentowanych produktéw na finale
wojewddzkim w Opolu, przyzna nagrody finansowe w kategorii Potrawa regionalna:
1) | miejsce- 2 000 zt
2) 1l miejsce —1 500 zt
3) 1l miejsce —1 000 zt
4) Wyrdznienia (maksymalnie trzy) — 600 zt
3. Nagrody finansowe zostang wreczone podczas finatu wojewddzkiego 11 czerwca 2023 r.
na Zamku w Mosznej, podczas Swieta Wojewddztwa Opolskiego.
4. Nagrody krajowe ,,Perta 2023” zostang wreczone podczas Wielkiego Finatu Konkursu
w Poznaniu.

§8
FINAt KRAJOWY KONKURSU

1. Sktad Komisji Konkursowe;j i Kapituty Krajowej znajduje sie do wgladu w siedzibie Polskiej
Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego.

2. Krajowy Finat Konkursu, podczas ktérego zostang wreczone statuetki ,,Perty”, odbedzie sie
w Poznaniu, w czasie trwania Miedzynarodowych Targédw Smaki Regionéw, 1 pazdziernika
2023 r.

3. Lista laureatow zostanie umieszczona na stronach: www.produktyregionalne.pl,
www.zesmakiem.opolskie.pl;

4. Wszyscy laureaci ,Peret” otrzymajg propozycje udziatu w ekspozycji swoich produktow
po uroczystosci Wielkiego Finatu.

5. Miejsce i termin krajowego Finatu Konkursu moze ulec zmianie lub odwotaniu, ze wzgledu
na sytuacje epidemiologiczng. Organizator wojewddzki nie odpowiada za ewentualne
zmiany.

§9
WYROZNIENIE ,,KLUCZ DO POLSKIEJ SPIZARNI”

1. Wzorem lat ubiegtych, Kapituta Krajowa wybierze laureatéw , Klucza do Polskiej Spizarni”,
przyznawanego osobom szczegdlnie zastuzonym w regionach dla wspierania kulinarnego
dziedzictwa, promocji i budowy rynku produktdw regionalnych, lokalnych i tradycyjnych.

2. Zgtoszenia z regiondw kandydatéw do nagrody ,Klucz do Polskiej Spizarni” nalezy
przysytac (z uzasadnieniem oraz opisem dokonan i fotografiami zgtaszanych oséb) do dnia
10.09.2023 r. na adres Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego.

3. ,Klucze do Polskiej Spizarni” zostang réwniez wreczone w czasie Wielkiego Finatu XXII
edycji konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki Regiondow”.
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§10
ZALOZENIA DODATKOWE

1. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji materiatéw i zdje¢ potraw
konkursowych oraz uczestnikéw konkursu.
2. Wszystkie pytania dotyczace spraw nie wyszczegdlnionych w regulaminie, a zwigzane
z organizacjg konkursu nalezy kierowaé¢ mailowo lub telefonicznie:
1) do Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego: izba@produktyregionalne.pl lub do
pani Izabelli Byszewskiej — tel. 505 17 55 78 i pani Grazyny Kurpinskiej — tel.
504 081 707;
2) do Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Opolskiego: a.bodzioch@opolskie.pl i
s.ostaszewski@opolskie.pl lub pod nr telefonu 77 44 82 109, 159
3) do Opolskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego w tosiowie pod nr tel. 774437143 lub
774437144,

3. Uczestnicy konkursu zobowigzani sg do przestrzegania wszelkich obowigzujacych
przepiséw sanitarnych w zwigzku z mozliwoscig wystgpienia sytuacji epidemiologicznej.
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