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Zatacznik 1 do uchwaty Nr 5577 /2018
Zarzadu Wojewddztwa Opolskiego
zdnia 4 czerwca 2018r.

REGULAMIN XVIII EDYCJI KONKURSU
»,NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO — SMAKI REGIONOW”
FINALU REGIONALNEGO W WOJEWODZTWIE OPOLSKIM

81

Organizatorem konkursu na szczeblu centralnym jest Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego
w partnerstwie ze Zwigzkiem Wojewddztw RP. Organizatorami konkursu na szczeblu regionalnym
w wojewddztwie opolskim sg: Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Opolskiego oraz Opolski Osrodek
Doradztwa Rolniczego w tosiowie we wspdtpracy z Polskg I1zbg Produktu Regionalnego i Lokalnego.

§2
1) PRODUKT

Przez zywnosciowe produkty regionalne rozumiemy surowce lub wyroby, ktére mogg by¢ przeznaczone
do bezposredniego spozycia lub sporzadzania potraw. Regionalne produkty muszg byé zwigzane
z okreslonym obszarem geograficznym, charakteryzowac sie szczegdlnymi cechami, czesto wynikajgcymi
ze specyficznych warunkéw klimatycznych i glebowych regionu, z ktérego pochodzg. Powinny by¢
wytwarzane w matej skali, tradycyjnymi metodami, wywodzi¢ sie z tradycji i kultywowanych w danym
regionie zwyczajoéw oraz powinny by¢ od dawna znane w okolicy.

Szczegdty w regulaminie konkursu na najlepszy regionalny produkt zywnosciowy (zatgcznik 2).

2) POTRAWA:
Celem tej czesci konkursu jest identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych
potrawach, stanowigcych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w firmach gastronomicznych
i gospodarstwach agroturystycznych. Promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobdéw lokalnej,
tradycyjnej zywnosci przez regionalng gastronomie. Identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego,
ktére moze stuzyé do budowy produktu turystycznego i marki regionu.
Szczegdty w regulaminie konkursu na najlepszg potrawe regionalng (zatgcznik 3).



§3

Nagroda ,,KLUCZ do POLSKIEJ SPIZARNI”

Wzorem lat ubiegtych, Kapituta Krajowa wybierze laureatéw ,Klucza do Polskiej Spizarni”,
przyznawanego osobom szczegdlnie zastuzonym w regionach dla wspierania kulinarnego dziedzictwa,
promocji i budowy rynku produktow regionalnych, lokalnych i tradycyjnych. Zgtoszenia z regionéw
kandydatow do nagrody ,Klucz do Polskiej Spizarni” nalezy przysyta¢ (z uzasadnieniem oraz opisem
dokonan i fotografiami zgtaszanych oséb) do dnia 6.09.2018 r. ,Klucze do Polskiej Spizarni” zostang
rowniez wreczone w czasie Wielkiego Finatu XVIII edycji konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki
Regionéw”.

§4

Regulaminy finatow regionalnych konkursu w wojewddztwach tddzkim i pomorskim sg ustalane
odrebnymi regulaminami.

§5

KRAJOWY FINAL KONKURSU, polegajgcy na uroczystosci wreczenia statuetek ,,Perta 2018" oraz ,Klucza
do Polskiej Spizarni”, odbywa sie w Poznaniu, w czasie trwania Miedzynarodowych Targdw Smaki
Regiondw. Lista laureatow zostanie umieszczona na stronach: www.produktyregionalne.pl

§6

Wszyscy laureaci nagrody ,Perta 2018" oraz ,Klucza do Polskiej Spizarni” sg zaproszeni do udziatu w
Wielkim Finale Konkursu, a laureaci nagrody ,Perta 2018” otrzymajg propozycje udziatu w ekspozycji
swoich produktéw w czasie trwania Targow, na specjalnie wydzielonym stoisku w ramach Pawilonu
,Smaki Regionéw”.
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Zatacznik 2 do uchwaty Nr 5577 /2018
Zarzadu Wojewddztwa Opolskiego
zdnia 4 czerwca 2018r.

REGULAMIN XVIII EDYCJI KONKURSU
»NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO — SMAKI REGIONOW”
FINALU REGIONALNEGO W WOJEWODZTWIE OPOLSKIM
na najlepszy regionalny produkt zywnosciowy.

81

Organizatorem konkursu na szczeblu centralnym jest Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego
w partnerstwie ze Zwigzkiem Wojewddztw RP. Organizatorami konkursu na szczeblu regionalnym
w wojewddztwie opolskim sg: Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Opolskiego oraz Opolski Osrodek
Doradztwa Rolniczego w tosiowie we wspotpracy z Polskg I1zbg Produktu Regionalnego i Lokalnego.

§2

Celem Konkursu jest:

1.

Identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych, regionalnych produktach zywnosciowych,
wytwarzanych w gospodarstwach i przez lokalnych rzemieslnikéw.

poszukiwanie produktéow specyficznych, charakterystycznych dla danego regionu, ktére mogg
stac sie jego wizytdwka.

Upowszechnianie wiedzy o mozliwosci wykorzystania waloréw specyficznych, regionalnych
produktow w ofercie lokalnego rolnictwa, turystyki (a w szczegdlnosci — agroturystyki i
restauracji) oraz rzemiosta i przetwérstwa.

Nominacja konkursowych produktéw do katalogu rodzimej zywnosci wyjatkowej jakosci oraz
wskazanie na mozliwo$¢ ubiegania sie przez laureatéw konkursu o odpowiednig prawng
ochrone, zgodng ze standardami obowigzujacymi w UE.

§3 PRZEDMIOT KONKURSU

Przez zywnosciowe produkty regionalne rozumiemy surowce lub wyroby, ktére mogg by¢
przeznaczone do bezposredniego spozycia lub sporzadzania potraw. Regionalne produkty musza
by¢ zwigzane z okreslonym obszarem geograficznym, charakteryzowad sie szczegélnymi cechami,
czesto wynikajacymi ze specyficznych warunkéw klimatycznych i glebowych regionu, z ktérego
pochodza.



2. Powinny by¢ wytwarzane w matej skali, tradycyjnymi metodami, wywodzi¢ sie z tradycji
i kultywowanych w danym regionie zwyczajéw oraz powinny by¢ od dawna znane w okolicy.
Produkty bedg oceniane w nastepujacych kategoriach:

I Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego
Podkategorie:

1. Produkty i przetwory migsne

2. Produkty i przetwory z ryb

3. Produkty mleczne

4. Miody

Il Produkty regionalne pochodzenia roslinnego
Podkategorie:

1. Przetwory owocowe

2. Przetwory warzywne

3. Produkty zbozowe

4. Wyroby cukiernicze

. Napoje regionalne
Podkategorie:

1. Napoje bezalkoholowe
2. Napoje alkoholowe

V. Inne produkty regionalne w szczegdlnosci tagczace produkty roslinne ze zwierzecymi
(np.farsze).

§4 NAGRODY:
Jury konkursu, po ocenie i degustacji zaprezentowanych na finatach regionalnych produktéw przyzna:
e po jednej nagrodzie gtownej w kazdej podkategorii (600 zt),
e wyrdzni po 2 produkty w kazdej kategorii (250 zt).
Jury zastrzega sobie inny podziat nagrod, m.in. przeznaczenie w uzasadnionych przypadkach upominkow
dla wszystkich uczestnikéow konkursu.

§5
W konkursie mogg wzig¢ udziat wszyscy ci, ktérzy przedstawig produkty spetniajgce warunki podanej
wyze]j definicji oraz przysla wypetnione karty zgtoszenia do konkursu do koordynatoréw wojewddzkich
konkursu (zatacznik do niniejszego regulaminu).

§ 6 PRZEBIEG KONKURSU
1. Przestanie przez koordynatoréw regionalnych wypetnionych KART ZGLOSZENIA PRODUKTU.
Karty powinny wptynaé najpdzniej na dwa tygodnie przed finatem w danym regionie, na adres:
Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego, 00-023 Warszawa, ul. Widok 20 lok. 1
z dopiskiem: , Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki Regiondw”. Wzér formularza dostepny jest
w urzedach marszatkowskich, osrodkach doradztwa rolniczego, w siedzibie Polskiej Izby Produktu
Regionalnego i Lokalnego oraz na stronie internetowej: www.produktyregionalne.pl




w

10.
11.

Jeden producent moze zgtosi¢ jeden produkt w kazdej kategorii.

taczna liczba produktéw biorgcych udziat w kazdym regionie nie moze przekroczy¢ 80.

Zgtoszone produkty powinny by¢ zaprezentowane na finatach regionalnych nie pdzniej niz do
9 wrzesnia 2018 r.

Przedstawiciele Komisji Konkursowych dokonajg na finatach regionalnych nominacji
nagrodzonych produktéw do nagrody ,,Perta 2018”.

Do nominacji do nagrody ,Perty" na finatach regionalnych mogg réwniez kandydowaé te
produkty, ktére otrzymaty | nagrode lub wyréinienie w poprzednich edycjach konkursu , Nasze
Kulinarne Dziedzictwo".

Sposrdod nominowanych w finatach regionalnych produktéw, Kapituta Krajowa Konkursu dokona
wyboru produktéw odznaczonych statuetka ,Perta 2018”.

Sktad Komisji Konkursowych i Kapituty Krajowe] znajduje sie do wgladu w siedzibie Polskiej Izby
Produktu Regionalnego i Lokalnego.

Krajowy Finat Konkursu, polegajgcy na uroczystosci wreczenia statuetki ,Perly”, odbedzie sie
w Poznaniu, w czasie trwania Miedzynarodowych Targéw Smaki Regiondéw, 30 wrzesnia 2018r.
Lista laureatdow zostanie umieszczona na stronach: www.produktyregionalne.pl

Wszyscy laureaci ,Peret” otrzymajg propozycje udziatu w ekspozycji swoich produktéw
po uroczystosci Wielkiego Finatu.

§7. ZALOZENIA DODATKOWE

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji materiatéw i zdje¢ potraw
konkursowych oraz uczestnikéw konkursu.

Wszystkie pytania dotyczace spraw nie wyszczegblnionych w regulaminie, a zwigzane
z organizacja konkursu nalezy kierowa¢ na adres: izba@produktyregionalne.pl lub do pani
Izabelli Byszewskiej —tel. 505 17 55 78 i pani Grazyny Kurpinskiej —tel. 504 081 707.
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Zatgcznik do Regulaminu Konkursu
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KRAJOWY KONKURS XVIII edycja
NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO 2018 rok
SMAKI REGIONOW

Do konkursu powinien by¢ zgtoszony

Produkt wytwarzany tradycyjnymi metodami, przy uzyciu lokalnych surowcéw, posiadajgcy
tradycyjny sktad oraz tradycyjng nazwe. Produkt o wyjgtkowej jakosci, dobrej renomie i innych
cechach, wynikajgcych ze specyfiki regionu.

Przez zywnos$ciowe produkty regionalne rozumiemy surowce lub wyroby, ktére mogg byc¢
przeznaczone do bezposredniego spozycia lub sporzgdzania potraw.

KARTA ZGLOSZENIA PRODUKTU (dla jednego produktu)
Kategoria: produkty i przetwory pochodzenia roslinnego []
(zaznaczyc)
produkty i przetwory pochodzenia zwierzecego |:|

napoje regionalne []

inne produkty regionalne []

Nazwa produktu (historyczna, ludowa, obecnie uzywana)

Nazwa regionu, z ktérego pochodzi produkt (zwyczajowa, historyczna).

Opis produktu (cechy charakterystyczne, wtasciwosci fizyczne, organoleptyczne itp.)

Skfad produktu (pochodzenie i charakterystyka surowcéw):

Obszar geograficzny wytwarzania produktu




Dowody na oryginalnos$¢ i zwigzek z regionem (z czego wynika i co stanowi ten zwigzek)

Opis metody produkcji (metoda wytwarzania wskazujgca na specyficzny charakter produktu)

Specyfika produktu (cechy odrézniajgce zgtoszony produkt od innych podobnych produktow)

Skala produkcji oraz obszar sprzedazy zgtoszonego produktu

Inne informacje o produkcie

DANE PRODUCENTA (prosimy wypetni¢ czytelnie, drukowanymi literami)

Imie i nazwisko zgtaszajgcego

Nazwa firmy (jesli dotyczy)

Adres (miejscowosc, ulica) Numer telefonu

e-mail:

Kod pocztowy — Poczta Wojewodztwo




1. Oswiadczam, ze zapoznalem/tam si¢ z Regulaminem Konkursu i akceptuje wszystkie jego postanowienia oraz ze
nadestany przeze mnie opis nie narusza praw autorskich i dobrych obyczajow na podstawie ustawy z dnia 4 lutego 1994 r.
o prawie autorskim i prawach pokrewnych (Dz.U.2017.880 t.j. ze zm.).

2. Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych przez Zarzad Wojewodztwa Opolskiego oraz OODR
w Losiowe zawartych w Karcie zgloszenia w zakresie obejmujacym dane niezbedne do realizacji Konkursu, w tym ich
przekazanie do PIPRIL, w szczegolnoscei:

1) nazwisko i imi¢

2) ulica, kod, miejscowos¢
3) telefon,

4) adres e-mail.

3. Jednoczes$nie o§wiadczam, iz przyjmuj¢ do wiadomosci, ze:

1. Administratorem danych zebranych podczas ogélnopolskiego Konkursu ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-
Smaki Regionow” jest Zarzad Wojewodztwa Opolskiego oraz Polska Izba Produktu Regionalnego
i Lokalnego (PIPRiL) oraz OODR w Losiowie.

2. Moje dane osobowe sa przetwarzane w celu realizacji Konkursu Kulinarnego. Dane osobowe beda
udostepniane innym podmiotom zgodnie z przepisami prawa.

4. Moje dane osobowe beda przechowywane przez okres wynikajacy z przepisow prawa m.in. z rozporzadzenia Prezesa
Rady Ministrow z dnia 18 stycznia 2011 r. w sprawie instrukcji kancelaryjnej, jednolitych rzeczowych wykazow akt
oraz instrukcji w sprawie organizacji i zakresu dziatania archiwow zakladowych a takze ustawy z dnia z dnia 29
wrzesnia 1994 r. o rachunkowosci.

Mam prawo dostgpu do danych osobowych, ich sprostowania oraz wniesienia skargi do organu nadzorczego.

6. Podanie danych osobowych jest dobrowolne. Mam prawo do cofni¢cia zgody w dowolnym momencie. Podanie
niezbednych danych do wyptaty nagrody jest wymogiem ustawy z dnia 26 lica 1991 r. o podatku dochodowym od
0s0b fizycznych. Konsekwencja niepodania danych dotyczacych wyptaty nagrody jest jej niewyptacenie.

7.  Wyrazam zgode na opublikowanie i podawanie do publicznej wiadomosci moich dobrowolnie podanych danych
osobowych w zakresie: imig, nazwisko, miejscowos¢, zawartych w Karcie zgloszenia do Konkursu Kulinarnego oraz
0 wysokosci przyznanej nagrody.

8. Wyrazam zgode¢ na przetwarzanie i publikacje wizerunku w materiatach promocyjnych wydawanych przez
Wojewodztwo Opolskie na portalu internetowym www.opolskie.pl oraz www.odnowawsi.eu na profilu prowadzonym
na portalu spotecznosciowym facebook. Celem rozpowszechniania wizerunku sa dziatania informacyjno-promocyjne
zwigzane z przebiegiem Konkursu Kulinarnego ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki Regiondw” oraz osiagnigciem
celow Konkursu poprzez propagowanie tradycji kulinarnych regionu. Na podstawie art. 81 ustawy z dnia 4 lutego
1994 r. o prawie autorskim i prawach pokrewnych (Dz.U.2017.880 t.j. ze zm.)

W

(miejscowosc¢, data) (podpis zgtaszajacego/upowaznionej osoby)
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Zatgcznik 3 do uchwaty Nr 5577 /2018
Zarzadu Wojewddztwa Opolskiego
zdnia 4 czerwca 2018r.

REGULAMIN XVIIl EDYCJI KONKURSU
,NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO — SMAKI REGIONOW”
FINALU REGIONALNEGO W WOJEWODZTWIE OPOLSKIM
na najlepsza potrawe regionalna

§1
Organizatorem konkursu na szczeblu centralnym jest Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego
w partnerstwie ze Zwigzkiem Wojewddztw RP. Organizatorami konkursu na szczeblu regionalnym
w wojewddztwie Opolskim s3: Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Opolskiego oraz Opolski Osrodek
Doradztwa Rolniczego w tosiowie we wspotpracy z Polskg Izbg Produktu Regionalnego i Lokalnego.

§2
Celem konkursu jest:

1. Identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych potrawach, stanowigcych
dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w firmach gastronomicznych i gospodarstwach
agroturystycznych;

2. Promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobdéw lokalnej, tradycyjnej zywnosci przez
regionalng gastronomie;

3. Identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, ktére moze stuzy¢ do budowy produktu
turystycznego i marki regionu;

83
Zasady uczestnictwa w konkursie:

1. W konkursie mogg wzig¢ udziat dwuosobowe ekipy reprezentujgce firmy gastronomiczne,
gospodarstwa agroturystyczne lub kota gospodyn wiejskich.

2. Kazda ekipa zobowigzana jest do przestania karty zgtoszenia potraw do koordynatoréw
regionalnych, ktérzy przesytajg karty zgloszern najpdiniej na dwa tygodnie przed finatem
w danym regionie na adres: Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego, 00-023 Warszawa,
ul. Widok 20 lok. 1. (wzér formularza dostepny jest w urzedach marszatkowskich, osrodkach
doradztwa rolniczego, w siedzibie Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz na
stronie internetowej www.produktyregionalne.pl.)

3. Karty zgtoszen zawiera¢ musza: przepisy z doktadnym wykazem uzytych produktéw,
opis zwigzku dania z regionem i historig oraz z tradycjg kulinarng regionu (zatacznik do
niniejszego regulaminu).

4. llos¢ ekip startujgcych w danym regionie nie moze przekroczy¢ szesciu.

5. W przypadku zgtoszenia wiecej niz zaktadana liczba ekip Organizator zastrzega sobie prawo do
powotania jury selekcyjnego, ktore na podstawie zgtoszen dokona wyboru startujgcych .




Menu konkursowe sktada sie z dwdch dan:

- zupy lub przystawki

- dania gtéwnego

Kazde danie konkursowe musi by¢ przygotowane z wykorzystaniem produktéw zwigzanych z
danym regionem, powszechnie znanych i rozpoznawalnych w regionie.

§4 NAGRODY

Jury finatéw regionalnych wytoni zwyciezcédw, przyznajgc nagrode finansowa:

| miejsce- 800 zt

Il miejsce — 600 zt

[l miejsce — 350zt

oraz nominujgc wybrane potrawy do nagrody honorowe] ,Perta 2018”. Nagroda ta zostanie wreczona
podczas Wielkiego Finatu Konkursu, w czasie ktérego laureaci beda mieli mozliwos¢ zaprezentowania
dan konkursowych.

v

§5 ZASADY KONKURSU
Ekipy biorgce udziat w finale bedg wchodzity na stanowisko konkursowe wedtug ustalonej
kolejnosci. Liczba ekip nie moze przekraczaé 6.
Kazda z ekip ma 40 minut na przygotowanie dan konkursowych w tym: zupy (6 talerzy w tym 5
do oceny przez jury oraz 1 na stot prezentacyjny) oraz dania gtdwnego (6 talerzy w tym 5 do
oceny przez jury oraz 1 na stot prezentacyjny). Stanowisko pracy, po jej zakoriczeniu, musi by¢
wysprzatane i gotowe na wejscie nastepnej ekipy.
Kazda ekipa bedzie miata do dyspozycji stanowisko pracy wyposazone w sprzet kuchenny
niezbedny do przygotowania dan konkursowych: kuchenke gazowg 2 palnikowa oraz stanowisko
robocze. Niezbedny sprzet (m.in. dodatkowa kuchenka elektryczna) oraz naczynia do
przygotowania i prezentacji dan uczestnicy konkursu zapewniajg we wtasnym zakresie.
Wszelkie produkty niezbedne do wykonania dan kazda z ekip zapewnia we wtasnym zakresie.
Wszelkie produkty uzyte w konkursie mogg by¢ poddane wczesdniejszej obrébce technologiczne;j.
Wszystkie potrawy konkursowe muszg sktada¢ sie wytgcznie z produktéw jadalnych -
nie wyfaczajgc dekoracji.
Dania oceniane bedg przez jury sktadajgce sie z maksimum 5 oséb. Cztonkowie jury oceniaja
walory smakowe — liczba punktéw: 0-5
wyglad potrawy — liczba punktéw: 0-5
zwigzek dania z regionem i jego tradycjami — liczba punktéw: 0-6
Kazda z ekip moze otrzymac¢ maksymalnie 32 punkty.

§6
Przedstawiciele Komisji Konkursowych dokonaja na finatach regionalnych nominacji
nagrodzonych produktéw do nagrody ,Perta 2018”.
Sposrdod nominowanych w finatach regionalnych produktéw, Kapituta Krajowa Konkursu dokona
wyboru produktéow odznaczonych statuetka ,Perta 2018”.
Sktad Komisji Konkursowych i Kapituty Krajowej do wgladu w siedzibie Polskiej Izby Produktu
Regionalnego i Lokalnego.
Krajowy Finat Konkursu, polegajgcy na uroczystosci wreczenia statuetki ,Perty”, odbedzie
sie w Poznaniu, w czasie trwania Miedzynarodowych Targéw Smaki Regiondw, 30 wrzesnia
2018r.



Lista laureatéw zostanie umieszczona na stronach: www.produktyregionalne.pl Wszyscy laureaci
,Peret” otrzymajg propozycje udziatu w ekspozycji swoich produktéw po uroczystosci Wielkiego
Finatu.

§7 ZAtOZENIA DODATKOWE

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji materiatéw i zdje¢ potraw
konkursowych oraz uczestnikéw konkursu.

Wszystkie pytania dotyczace spraw nie wyszczegdlnionych w regulaminie, a zwigzane
z organizacjg konkursu prosimy kierowac na adres: izba@produktyregionalne.pl lub do pani
Izabelli Byszewskiej —tel. 505 17 55 78 i pani Grazyny Kurpinskiej — tel. 504 081 707.
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XVIII EDYCJA KRAJOWEGO KONKURSU ]
»NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO - SMAKI REGIONOW”

Konkurs gastronomiczny
1. Nazwa firmy
2. Adres firmy
3. Numer kontaktowy, adres e-mail
4. Imiona 1 nazwiska uczestnikow

5. Nazwa dan konkursowych wraz z opisem przygotowania:
5.1 Nazwa przystawki lub zupy
Sktadniki:

Opis przygotowania

Informacje o daniu — tradycja i pochodzenie

5.2 Nazwa dania glownego

Sktadniki:

Opis przygotowania

Informacje o daniu — tradycja i pochodzenie




1. Oswiadczam, ze zapoznatlem/tam si¢ z Regulaminem Konkursu i akceptuje wszystkie jego postanowienia oraz ze nadestany
przeze mnie przepis nie narusza praw autorskich i dobrych obyczajow na podstawie ustawy z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie
autorskim i prawach pokrewnych (Dz.U.2017.880 t.j. ze zm.).

2. Wyrazam zgodg¢ na przetwarzanie moich danych osobowych przez Zarzad Wojewodztwa Opolskiego oraz OODR Losiéw
zawartych w Karcie zgloszenia w zakresie obejmujacym dane niezb¢dne do realizacji Konkursu, w tym ich przekazanie do
PIPRIL, w szczegolnosci:

1) nazwisko i imi¢

2) ulica, kod, miejscowos¢
3) telefon,

4) adres e-mail.

3. Jednoczesnie o§wiadczam, iz przyjmuje do wiadomosci, ze:

1) Administratorem danych zebranych podczas ogoélnopolskiego Konkursu ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki
Regionow” jest Zarzad Wojewddztwa Opolskiego oraz Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego (PIPRiL)
oraz OODR w Losiowie.

2) Moje dane osobowe sg przetwarzane w celu realizacji Konkursu Kulinarnego. Dane osobowe beda udostepniane
innym podmiotom zgodnie z przepisami prawa.

4. Moje dane osobowe beda przechowywane przez okres wynikajacy z przepisOw prawa m.in. z rozporzadzenia Prezesa Rady
Ministrow z dnia 18 stycznia 2011 r. w sprawie instrukcji kancelaryjnej, jednolitych rzeczowych wykazow akt oraz
instrukcji w sprawie organizacji i zakresu dzialania archiwow zakladowych a takze ustawy z dnia z dnia 29 wrze$nia 1994
1. 0 rachunkowosci.

5. Mam prawo dostgpu do danych osobowych, ich sprostowania oraz wniesienia skargi do organu nadzorczego.

6. Podanie danych osobowych jest dobrowolne. Mam prawo do cofnigcia zgody w dowolnym momencie. Podanie
niezbednych danych do wyptaty nagrody jest wymogiem ustawy z dnia 26 lica 1991 r. o podatku dochodowym od o0sob
fizycznych. Konsekwencja niepodania danych dotyczacych wyptaty nagrody jest jej niewyplacenie.

7. Wyrazam zgod¢ na opublikowanie i podawanie do publicznej wiadomosci moich dobrowolnie podanych danych
osobowych w zakresie: imi¢, nazwisko, miejscowos¢, zawartych w Karcie zgloszenia do Konkursu Kulinarnego oraz
o wysokosci przyznanej nagrody.

8.  Wyrazam zgod¢ na przetwarzanie i publikacj¢ wizerunku w materiatach promocyjnych wydawanych przez Wojewodztwo
Opolskie na portalu internetowym www.opolskie.pl oraz www.odnowawsi.eu na profilu prowadzonym na portalu
spotecznosciowym facebook. Celem rozpowszechniania wizerunku sa dzialania informacyjno-promocyjne zwiazane
z przebiegiem Konkursu Kulinarnego ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki Regiondw” oraz osiagnigciem celow
Konkursu poprzez propagowanie tradycji kulinarnych regionu. Na podstawie art. 81 ustawy z dnia 4 lutego 1994 r.
o prawie autorskim i prawach pokrewnych (Dz.U.2017.880 t.j. ze zm.)

(miejscowosc, data) (podpis zgltaszajacego/upowaznionej osoby)
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Zatacznik 4 do uchwaty Nr 5577 /2018
Zarzadu Wojewddztwa Opolskiego
zdnia 4 czerwca 2018r.

OGLOSZENIE

Marszatek Wojewddztwa Opolskiego oraz Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego
wraz z Opolskim Osrodkiem Doradztwa Rolniczego w tosiowie ogtaszajg XVIIl edycje Konkursu
»Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regionéw”.

Celem Konkursu jest identyfikacja i promocja tradycyjnej, regionalnej zywnosci
oraz upowszechnianie wiedzy o niej.

Tegoroczna edycja konkursu zostanie przeprowadzona w dwéch kategoriach:
na najlepszy regionalny produkt zywnos$ciowy oraz najlepsza potrawe regionalna.

Finat Konkursu odbedzie sie w dniu 2 wrze$nia 2018 r. podczas Dozynek Wojewddzkich
w Paczkowie.

Regulaminy i karty zgtoszeniowe dostepne sg na stronach: www.opolskie.pl,

www.odnowawsi.eu, www.oodr.pl

Dokumentacje nalezy przesta¢ lub dostarczyé do Opolskiego Osrodka Doradztwa
Rolniczego w tosiowie w nieprzekraczalnym terminie do dnia 27 lipca 2018 r. z dopiskiem
,Dziat WGDIiA” na adres:

Opolski Osrodek Doradztwa Rolniczego w tosiowie:

ul. Gtéwna 1

49-330 tosiow,

Osoby do kontaktu: Pani Renata Wojas oraz Jadwiga Sadlej +48 600 403 526



