Zatacznik do Uchwaty nr 2433/2016
Zarzadu Wojewddztwa Opolskiego
z dnia 26.07.2016
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OPOLS KI E l Wiejskich

2 lata 2014-2020
‘?Q/G‘ > KWITNACE

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”

zawarta w dniu ................. 2016 r. w Opolu pomiedzy:

1. Wojewddztwem Opolskim

z siedzibg w Opolu 45-082, przy ul. Piastowskiej 14,
w imieniu ktérego dziata Zarzad Wojewddztwa Opolskiego, reprezentowanym przez:

Romana Kolka — Wicemarszatka Wojewddztwa Opolskiego,
Antoniego Konopke — Cztonka Zarzagdu Wojewdédztwa Opolskiego
zwanym dalej ,Zamawiajgcym”

a

2. Agencja Reklamowo-Wydawnicza TRICK Beata Schnurpfeil

z siedzibg w Krapkowicach 47-300, przy ul. Prudnickiej 14,
reprezentowang przez:

Beate Schnurpfeil — Wtasciciela
Zwana dalej , Wykonawcg”,

zas$ wspdlnie dalej ,,Stronami”
0 nastepujacej tresci :

Na podstawie art. 4 pkt 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 Prawo Zamodwien Publicznych
(Dz. U. z 2015, poz. 2164) umowa nie podlega w/w ustawie.

81
1. W ramach niniejszej umowy Zamawiajgcy powierza, a Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania
przedmiotu zamdwienia polegajacego na ustudze merytorycznego i graficznego opracowania
zawartosci oraz przygotowanie do druku i druk publikacji ,,Opolskie smaki”.



10.

11.

12.

Proj

Zadania Wykonawcy oraz procedury akceptacji zostaty okreslone w zatgczniku pn. Opis przedmiotu
zamowienia.
Wykonawca zobowigzuje sie zamieszczaé na wszystkich dokumentach zwigzanych z przedmiotem
umowy odpowiednie logo i informacje o wspoétfinansowaniu ze srodkéw Unii Europejskiej zgodnie
ze wskazaniem Zamawiajgcego.
W przypadku stwierdzenia realizacji zamdwienia niezgodnie z niniejsza umowg Wykonawca
zobowigzany jest do usuniecia wad w terminie ustalonym przez Zamawiajgcego. W razie
niedotrzymania tego terminu Zamawiajgcy ma prawo rozwigzania umowy bez wypowiedzenia.
Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy za wykonanie publikacji, ktéra wczesniej zostata zaakceptowana
przez osobe upowazniong ze strony Zamawiajgcego.
Integralng czes¢ niniejszej umowy stanowi zatgcznik pn. Opis przedmiotu zamdwienia oraz oferta
Wykonawcy z dnia 11 lipca 2016 r.
Na publikacji musi znajdowac sie informacja ,,egzemplarz bezptatny”.
Wykonawca zobowigzuje sie wykona¢ przedmiot umowy z nalezytg starannoscig oraz wedle
najlepszej wiedzy i doswiadczenia.
Wykonaweca przekaze Zamawiajgcemu ostateczny projekt publikacji takze w wersji elektronicznej
na no$niku CD/DVD zawierajgcym:
pliki ze sktadu w formacie umozliwiajgcym nanoszenie poprawek oraz wykorzystanie
elementdéw w catosci lub czesci do ponownego wydruku oraz posta¢ wektorowg opracowanych
ilustracji i rysunkdw),
plik w wersji przygotowanej bezposrednio do druku,
plik w formacie PDF odpowiedni do zamieszczenia na stronie internetowej.
W sktad przedmiotu zamoéwienia wchodzi réwniez: opakowanie, transport i roztadunek
przedmiotu zamowienia przez Wykonawce do pomieszczenn wskazanych przez przedstawiciela
Zamawiajgcego, na terenie Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa  Opolskiego,
ul. Ks. N. Barlickiego 17 w Opolu lub innego miejsca na terenie miasta Opola od poniedziatku do
pigtku, w godzinach 7.30-15.30,
Przedmiot zamdwienia musi by¢ zapakowany w sposdb umozliwiajgcy jego bezpieczne
przenoszenie.
Wykonawca zobowigzuje sie do zachowania tajemnicy wzgledem osdb trzecich w sprawie
podejmowanych dziatan wynikajgcych z umowy (m.in. danych osobowych).

§2
Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania przedmiotu umowy w terminie: od daty podpisania
umowy do 14 dni od dnia uzyskania ostatecznej akceptacji wydruku prébnego, zgodnie
z zatgcznikiem— Opis przedmiotu zamdwienia, ale nie pdzniej niz do 15 listopada 2016 r.
Przedmiot umowy bedzie realizowany zgodnie z terminami i procedurami wykonania i akceptacji
przedmiotu zamdwienia okreslonymi w zatgczniku pn. Opis przedmiotu zamdwienia.

§3

ekt wspotfinansowany ze sSrodkdéw Unii Europejskiej, Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz

Rozwoju Obszaréw Wiejskich w ramach Schematu Il Pomocy Technicznej Programu Rozwoju Obszarow

Wiejskich na lata 2014-2020 i wpisuje sie realizacje dziatan Planu operacyjnego Krajowej Sieci
Obszaréw Wiejskich 2014-2020 dla Wojewddztwa Opolskiego na lata 2016-2017.



§4
Odbidér przedmiotu umowy dokonany bedzie w siedzibie Zamawiajgcego na podstawie protokotu
zdawczo-odbiorczego po dostarczeniu przedmiotu zamdéwienia i obejmowac bedzie:
— sprawdzenie zgodnosci przedmiotu zamodwienia z zaakceptowanym projektem
i Opisem przedmiotu zamdwienia,
— sprawdzenie ilosci.
Osobg upowazniong do podpisania protokotu, akceptacji projektu publikacji oraz wszelkich
dokumentdw zwigzanych z realizacjg niniejszej umowy ze strony Zamawiajgcego jest Zastepca
Dyrektora Departamentu Koordynacji Programoéw Operacyjnych Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Opolskiego - Pani Agnieszka Okupniak.
Ze strony Wykonawcy osobg upowazniong do podpisania protokotu oraz wszelkich dokumentow
zwigzanych z realizacjg niniejszej UMOWY JESt ....cccveveiveriececeeeeeriee et
Osobg upowazniong ze strony Zamawiajgcego do nadzoru nad realizacjag umowy jest
Dyrektor Departamentu Koordynacji Programoéw Operacyjnych UMWO.
Zmiana osoby ze strony Wykonawcy lub ze strony Zamawiajgcego, o ktérych mowa w ust. 2, nie
wymaga aneksowania umowy, przy czym zmiana po stronie Wykonawcy wymaga wczesniejszego
poinformowania Zamawiajgcego.
§5

Za wykonanie przedmiotu umowy, o ktdrym mowa w §1 Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy kwote
nie wiekszg niz 25 000,00 ztotych brutto (w tym 23% VAT), stownie brutto: dwadziescia piec tysiecy
ztotych brutto.
Rozliczenie za wykonanie przedmiotu umowy nastgpi na podstawie faktury VAT, wystawionej
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.
Zaptata za wykonanie przedmiotu umowy bedzie dokonana przelewem w terminie 21 dni od daty
podpisania protokotu zdawczo-odbiorczego bez naniesionych zastrzezen przez Strony umowy
i dostarczeniu faktury VAT do siedziby Zamawiajacego.
Za termin zaptaty uwaza sie dzien obcigzenia rachunku Zamawiajgcego.
Zamawiajgcy dokona zaptaty w formie przelewu bankowego na konto Wykonawcy podane na
fakturze VAT.
Fakture VAT nalezy wystawic¢ na:

Wojewddztwo Opolskie,

ul. Piastowska 14,

45-082 Opole,

NIP: 754-307-75-65.
Wynagrodzenie, okreslone w ust. 1, zaspokaja wszelkie roszczenia Wykonawcy z tytutu wykonania
umowy, w tym roszczenia z tytutu przeniesienia na Zamawiajgcego autorskich praw majgtkowych,
o ktorych mowa w § 6 oraz wykonywania praw zaleznych.
Wykonawca o$wiadcza, ze jest zarejestrowanym i czynnym ptatnikiem podatku VAT.

§6
Wykonawca oswiadcza, ze wszystkie wyniki prac moggce stanowic¢ przedmiot praw autorskich,
w tym w szczegdlnosci: grafiki, zdjecia, jak rowniez inne elementy, ktére Wykonawca pozyska na
wtasng reke oraz autorskie prawa majgtkowe wraz z prawami zaleznymi do wszystkich materiatéw
zatwierdzonych przez Zamawiajgcego oraz elementow graficznych przechodzg na Zamawiajgcego,
bez dodatkowego wynagrodzenia.



2. Niniejsza umowa upowaznia do wykorzystania wynikéw prac i materiatéw o ktérych mowa
w ust. 1 w catosci lub we fragmentach, stosownie do potrzeb Zamawiajgcego, na nastepujgcych
polach eksploatacji:

1) trwate lub czasowe utrwalanie lub zwielokrotnianie w catosci lub czesci, jakimikolwiek
srodkami i w jakiejkolwiek formie, niezaleznie od formatu, systemu, standardu, w tym technika
drukarska, technika zapisu magnetycznego, technikg cyfrowa lub poprzez wprowadzanie do
pamieci komputera oraz trwate lub czasowe utrwalanie lub zwielokrotnianie takich zapiséw,
wigczajgc w to sporzadzanie ich kopii oraz dowolne korzystanie i rozporzadzanie tymi kopiami;

2) tworzenie nowych wersji i adaptacji w szczegdlnosci ttumaczenie, przystosowanie, zmiane
uktadu lub jakiekolwiek inne zmiany;

3) publiczne rozpowszechnianie, w szczegdélnosci wysSwietlanie, publiczne odtwarzanie,
nadawanie i reemitowanie w dowolnym systemie lub standardzie, a takze publiczne
udostepnianie utworu w ten sposéb, aby kazdy mégt mie¢ do niego dostep w miejscu i czasie
przez siebie wybranym, w szczegdlnosci elektroniczne udostepnianie na zgdanie;

4) rozpowszechnianie w sieci Internet oraz w sieciach zamknietych;

5) prawo do wykorzystania publikacji dla celéw edukacyjnych, szkoleniowych badz podobnych;

6) stosowanie, wprowadzanie, wyswietlanie, przekazywanie i przechowywanie niezaleznie od
formatu, systemu lub standardu;

7) prawo do rozporzadzenia opracowang publikacjg oraz prawo udostepnienia jej do korzystania,
w tym udzielania licencji na rzecz osdb trzecich, na wszystkich wymienionych powyzej polach
eksploatacji.

3. Nabycie przez Zamawiajgcego praw, o ktédrych mowa w ust. 1i 2, nastepuje:

1) z chwilg zaptaty wynagrodzenia oraz

2) bez ograniczen co do terytorium, czasu, liczby egzemplarzy.

4. Wykonawca zobowigzuje sie, ze wykonujgc umowe bedzie przestrzegat przepisdéw ustawy z dnia
4 |utego 1994 r. — o prawie autorskim i prawach pokrewnych (Dz. U. z 2006 r. Nr 90, poz. 631,
zpbin. zm.) i nie naruszy praw majgtkowych osdb trzecich, a przedmiot umowy przekaze
Zamawiajgcemu w stanie wolnym od obcigzen prawami tych osdb.

§7

1. Wykonawca zobowigzuje sie zaptaci¢ Zamawiajgcemu nastepujgce kary umowne:

1) W razie stwierdzonego i uzasadnionego przez Zamawiajagcego w formie pisemnej
nienalezytego wykonania przedmiotu umowy Wykonawca zobowigzany jest do zaptacenia
Zamawiajgcemu kary umownej w wysokosci 10 % tacznego wynagrodzenia brutto, o ktérym
mowa w §5 ust. 1.

2) Przez nienalezyte wykonanie uznaje sie realizacje ustugi niezgodnie z opisem przedmiotu
zamodwienia, o ktorym mowa w §1 umowy, jak réwniez nieprawidtowosci we wszelkich
wymaganych niniejszg umowg i przekazanych Zamawiajgcemu dokumentach.

3) W przypadku gdy Wykonawca nie usungt nieprawidtowosci/wad okreslonych
w protokole zdawczo-odbiorczym w wykonaniu przedmiotu umowy, o ktéorym mowa
w §1, w terminie ustalonym przez Zamawiajgcego, Wykonawca zaptaci kare umowng
w wysokosci 5% tacznego wynagrodzenia brutto, o ktérym mowa w §5 ust. 1.

4) Za opodinienie w wykonaniu zadania wynikajgce z przyczyn nie lezgcych po stronie
Zamawiajgcego — w wysokosci 0,2% facznego wynagrodzenia brutto, o ktdrym mowa w §5 ust.
1, za kazdy dzien opdznienia.



5)

6)

W przypadku rozwigzania umowy przez Zamawiajgcego z przyczyn lezacych po stronie
Wykonawcy, Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 10 % tacznego
wynagrodzenia brutto, o ktérym mowa w §5 ust. 1.

Za niewykonanie przedmiotu zamodwienia z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy —
w wysokosci 25% facznego wynagrodzenia brutto, o ktérym mowa w &5 ust. 1.

2. Strony moga dochodzi¢ na zasadach ogdlnych odszkodowania przewyiszajgcego wysokos¢ kar

umownych.

3.  Wykonawca wyraza zgode na potracenie kar umownych z kwoty, o ktérej mowa w §5 ust. 1.

4. Dopuszcza sie rozwigzanie umowy w kazdym czasie, za pisemnym porozumieniem stron.

§8

Rozwigzanie umowy powinno nastgpi¢ w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci takiego

oswiadczenia.

§9

1. Kazda zmiana postanowien niniejszej umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

Strony nie mogg powotywac sie na ustalenia pozaumowne.

2. Zamawiajacy przewiduje mozliwosé dokonania istotnych zmian postanowier zawartej umowy

w stosunku co do tresci oferty Wykonawcy w przypadku:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

gdy wystgpig okolicznosci, ktore nie mogty by¢ przewidziane przed podpisaniem umowy, nie
wynikajgce z zaniedban ktdrej$ ze stron a czas wydtuzenia jest niezbedny do realizacji
przedmiotu umowy, mozliwe jest wydtuzenie czasu realizacji umowy,

gdy nastgpi ustawowa zmiana stawki podatku VAT, strony dostosujg wskazang w umowie
stawke do obowigzujacych przepiséw prawa i odpowiednio podwyzszg lub obnizg
wynagrodzenie brutto, kwota netto pozostaje stata,

gdy wystgpig inne, niz przewidziane powyzej, zmiany dotyczace zawartej umowy, ktére s3
korzystne dla Zamawiajgcego, i ktére nie naruszajg art.140 ust. 3 ustawy
z dnia 29.01.2004r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2013r., poz. 907 z pdzn. zm.),

gdy po sktadzie przekazanych materiatéw, zmniejszy sie liczba stron w stosunku do zaktadanej,
nastgpi zmniejszenie tgcznej wartosci zamoéwienia o koszt niewykonanych stron (max. do 40%),
gdy nastgpi zmiana Zrédta finansowania umowy lub dodane zostanie nowe Zrédio
finansowania umowy, to kwota umowy pozostanie bez zmian, a Zamawiajgcy zmieni tylko jej
zrédto finansowania i doda (lub zmieni) odpowiednie logo i informacje o wspdétfinansowaniu
umowy,

gdy wynikng rozbieznosci lub niejasnosci w umowie, ktorych nie mozna usungc
w inny sposdb to Zamawiajagcy dopuszcza zmiany umozliwiajgce usuniecie rozbieznosci
i doprecyzowanie umowy w celu jednoznacznej interpretacji jej zapisow przez strony.

§10

W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowg majg zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego.

§11

Wiasciwym do rozstrzygania sporéw mogacych wynikngé w wyniku realizacji niniejszej umowy jest sad

powszechny wiasciwy rzeczowo i miejscowo dla siedziby Zleceniodawcy.



§12
Umowe sporzgdzono w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach jeden dla Wykonawcy
i jeden dla Zamawiajgcego.

Zamawiajacy Wykonawca
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary
wiejskie”

OPRACOWANIE MERYTORYCZNE, GRAFICZNE, PRZYGOTOWANIE DO DRUKU ORAZ DRUK
PUBLIKACII ,,OPOLSKIE SMAKI”

Zadaniem Wykonawcy bedzie merytoryczne i graficzne opracowanie zawartosci oraz
przygotowanie do druku i druk publikacji , Opolskie Smaki”. Odbiorcy publikacji , Opolskie smaki”
beda mieli mozliwosé poznania tradycji kulturowych i kulinarnych wojewddztwa opolskiego, a takze
zdobeda wiedze na temat zdrowego trybu zycia na obszarach wiejskich, wptywajgcych na poprawe
Zycia mieszkancéw.

Zadaniem Wykonawcy bedzie opracowanie redakcyjne, redakcja techniczna, petna oprawa graficzna,
wykonanie zdjeé, korekta, sktad, tamanie tekstu oraz, po wydrukowaniu catosci przekazanie do

siedziby Zamawiajacego, a takze przekazanie publikacji w kompletnym pliku w wersji elektronicznej.

Wykonaweca przekaze wszystkie prawa autorskie zwigzane z publikacjg na rzecz Zamawiajgcego.

I. Dane techniczne publikacji ,,Opolskie Smaki”.

L.p. | Dane techniczne:

1 Naktad 10 tysiecy egzemplarzy w jezyku polskim
2. Wymiary format B5 (235 x 162 mm) w pionie

3. Objetos¢ 28 stron razem z oktadka

4. Srodek 24 strony - papier kreda mat. 135 g

5. Oktadka 4 strony - papier kreda mat 250 g

6. Kolor druku 4+4 CMYK

7. Wykonczenie zszywka wzdtuz dtuzszego boku (2 zszywki)




Il. Zawartos$¢ merytoryczna/tematyka publikacji ,Opolskie smaki”

Publikacja , Opolskie smaki” zawieraé bedzie 28 przepiséw na potrawy z wykorzystaniem produktow
cztonkéw Sieci Dziedzictwa Kulinarne Opolskie lub produktéw tradycyjnych wojewddztwa opolskiego
(z listy Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi), ktére powstang na podstawie wizyt u lokalnych
wytworcow lub  producentdw lub w kotach gospodyn wiejskich lub w gospodarstwach
agroturystycznych lub u cztonkéw Sieci Dziedzictwo Kulinarne Opolskie. W celu promocji postaw
ekologicznych w przepisach zostang wykorzystane produkty ekologiczne z wojewddztwa opolskiego.

Lista planowanych miejsc, z ktérych zostang pozyskane przepisy i zdjecia wymaga akceptacji
Zamawiajgcego.

Zawarto$¢ merytoryczna publikacji ,,Opolskie smaki:

a) Oktfadka: 4 strony
- okfadka przednia zewnetrzna: tytut, zdjecie,
- okfadka przednia wewnetrzna: stowo wstepne, spis tresci,
- okfadka tylna wewnetrzna: stopka redakcyjna,
- okfadka tylna zewnetrzna: dane teleadresowe, logotypy.

b) Na kazdej z 24 stron publikacji formatu B5:

e 1 lub 2 przepisy z uwzglednieniem doktadnej gramatury sktadnikdéw oraz z autorskim
opisem wykonania

* nazwe wpisu tematycznie zwigzana z miejscem wizyty

e opis wizyty (np. produkcja, rozmowa z wytwaorcg)

e przepis i danie powinno zawiera¢ co najmniej jeden sktadnik pozyskany od lokalnego
wytworcy lub produkt tradycyjny lub produkt ekologiczny

e dania powinny by¢ zréznicowane i zawiera¢:

- 5 przepisdw na dania na $niadanie:
1. Jajecznica ze szczypiorkiem (jaja kur zielonondzek)

2. Omlet z musem jabtkowym (jaja kur zielonondzek, jabtka odmiany Berlepsch,
mus jabtkowy

3. Zacierka na mleku (maka orkiszowa firmy BioLife)

4. Owsianka (ptatki z firmy BioLife)

5. Jogurt naturalny wiasnego wyrobu na bazie mleka i jogurtu z Olesna

- 4 przepisy na zupy:

1. Krupnik (na kaszy peczak z BioLife)

2. Germuszka

3. Zupa pomidorowa z makaronem z Makowic
4. Rosot z mtodych gotebi (modzikdw) z einlauf



- 5 przepisdw na dania gtéwne:

Pierogi ruskie (Dobre pierogi ruskie z Dzierzystawic),
Watrdbka drobiowa z cebulkg na masle z Olesna
Kotleciki jajeczne (jajka kurek zielonondzek)
Gotabki z kaszy gryczanej i ziemniakow

vk wnN e

Pierogi leniwe (ser twarogowy z Olesna, maka z BioLife)

- 6 przepisdw na podwieczorek lub deser:
Jabtka w ciescie (jabtka odmiany Konigin)

Konfitura z zielonych pomidoréow

Babka Zista

Deser chatwowy (na bazie chatwy z Brzegu)
Opolska melasa z burakéw

ok wWwN PR

Kandybat — napdj z miodu i cytryny

- 4 przepisy dania na kolacje:

1. Pasta jajeczna (jaja kurek zielonondzek)

2. Kanapki z watrobiankg i pomidorem (watrobianka z Gérek,
3. Twardg ze szczypiorkiem i rzodkiewka (twardg z Olesna)

4. Pasztet z krdlika na chlebie gogolinskim

- 4 przepisy na dodatki:

Puree ziemniaczane z masetkiem (masto z Olesna)

Suréwka z kiszonej kapusty i marchewki (kapusta kiszona z Bobrowy
Suréwka z marchwi, jabtka i chrzanu (jabtka odmiany Grafsztynek prawdziwy)

e

Oberiba na gesto

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ zmiany przepiséow kulinarnych wskazanych powyze;j.
Zmienione przepisy mogg zawiera¢ produkty nagrodzone, np. ,Ztotg perty”. Zmiany
zaproponowane przez Wykonawce muszg zostac¢ zaakceptowana przez Zamawiajacego.
Do kazdego z przepiséw, co najmniej dwa zdjecia (fotorelacja) z procesu produkgcji,
pobytu u producenta, przekazane w formacie zapewniajagcym dobrg jako$¢ wydruku
(przynajmniej 2,5 tys. px, 300 dpi), do ktérego Wykonawca posiada petne prawa
autorskie

Do kazdego z przepisdw, co najmniej jedno zdjecie potrawy z wykorzystaniem produktu:
lokalnego lub ekologicznego lub tradycyjnego lub produktu cztonkdéw sieci Dziedzictwo
Kulinarne Opolskie, przekazane w formacie zapewniajgcym dobrg jakos¢ wydruku
(przynajmniej 2,5 tys. px, 300 dpi), ktére nie byto wczesniej nigdzie publikowane i do
ktérego Wykonawca posiada prawa autorskie



I1l. Etapy realizacji Zamdwienia:

W dniu podpisania umowy Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy uwagi do projektu graficznego
ztozonego przez Wykonawce razem z oferty, ktére Wykonawca wprowadzi w terminie 3 dni
roboczych.

W terminie 7 dni roboczych od podpisania umowy Wykonawca wykona projekt graficzny oktadki
publikacji i przedstawi Zamawiajagcemu do akceptacji.

Na oktadce powinny sie znalezé logotypy i inne obowigzkowe elementy wizualizacji, ktére
Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy w dniu podpisania umowy wraz z Zasadami wizualizacji
znaku ROW 2014-2020.

Zamawiajgcy ma prawo do zgtaszania uwag do przedstawionych przez Wykonawce projektéow
kazdorazowo w terminie do 5 dni roboczych, a Wykonawca ma obowigzek kazdorazowo je
wprowadzi¢ w terminie do 2 dni roboczych.

Wykonawca wprowadzi przekazane przez Zamawiajgcego uwagi do projektu graficznego.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do weryfikacji i zgdania modyfikacji zawartosci publikacji
(uktadu grafiki, uktadu tresci, kolorystyki itp.), moze takze w catosci odrzucié proponowany uktad
publikacji izazgda¢ przygotowania go od nowa. Powyisze uwagi beda przekazywane
Wykonawcy kazdorazowo w terminie do 5 dni roboczych. Wykonawca ma obowigzek przyjac
i wprowadzi¢ uwagi Zamawiajgcego kazdorazowo w terminie do 2 dni roboczych az do
momentu ostatecznej akceptacji projektu

W ciggu 10 dni od akceptacji projektu publikacji Wykonawca wykona profesjonalng korekte
jezykowa polegajagca min. na sprawdzeniu poprawnosci stylistycznej, ortograficznej
i interpunkcyjnej, gramatycznej przygotowanego przez Wykonawce materiatu. Uwagi do
wykonanej korekty jezykowej i redakcji lub ich akceptacja zostang przekazane Wykonawcy
kazdorazowo w terminie do 5 dni roboczych.

Uwagi beda przekazywane Wykonawcy telefonicznie i mailowo. Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo organizacji maks. 5 spotkan roboczych z Wykonawcg przed rozpoczeciem i/lub w trakcie
realizacji zadania w siedzibie Zamawiajgcego, w terminie wskazanym przez Zamawiajgcego
celem przekazania szczegoétowych instrukcji dotyczacych opracowania publikacji. Wykonawca
kazdorazowo ma obowigzek stawi¢ sie na spotkanie na wtasny koszt.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgdania wprowadzania zmian w zakresie tresci, zdje¢,
elementéw graficznych na kazdym etapie realizacji publikacji przed jej ostateczng akceptacjg,
a Wykonawca ma kazdorazowo obowigzek wprowadzac zmiany do projektu publikacji.

Wykonawca zobowigzuje sie do przedstawienia Zamawiajgcemu wydruku prébnego okfadki
i dwdch wybranych przez Zamawiajgcego stron publikacji (proof kolorystyczny) w terminie do
3 dni roboczych od dnia ostatecznej akceptacji projektu publikacji. Zamawiajacemu przystuguje
prawo zgtaszania uwag do wydruku prébnego, a Wykonawca ma obowigzek je uwzglednié
i wprowadzié¢ w ciggu 2 dni roboczych. Uwagi do wydrukdw prébnych lub ich akceptacja zostang
przekazane Wykonawcy kazdorazowo w terminie do 5 dni roboczych.



IV. Dodatkowe informacje

10.

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy wspotpraca z zaakceptowanymi przez Zamawiajgcego
podmiotami, np. Kotami Gospodyn Wiejskich Ilub Lokalnymi Grupami Dziatania Ilub
Gospodarstwami Agroturystycznymi lub cztonkami Sieci Dziedzictwo Kulinarne Opolskie.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo uczestnictwa w wizytach Wykonawcy u podmiotéw
w ktdrych realizowane bedg zaakceptowane przepisy kulinarne.

Wykonawca we wiasnym zakresie, po wczedniejszym ustaleniu terminu  wizyty
u zaakceptowanego podmiotu, opracuje tresci, wykona zdjecia i zbierze materiaty odpowiadajgce
tematyce okreélonej przez Zamawiajacego z projektu, z przekazaniem majgtkowych oraz
zaleznych praw autorskich na Zamawiajgcego do catosci materiatu.

Zorganizowanie sesji fotograficznych we wtasnym zakresie Wykonawcy.

Jakos¢ zdje¢ bedzie weryfikowana pod wzgledem jakosci technicznej, witasciwej dla zdjec
wykorzystywanych w publikacjach (min. ostro$¢, Swiatto) oraz merytorycznej (zgodnie ze
wskazaniem Zamawiajgcego).

Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci wykorzystania zdje¢ ,stockowych” w opracowaniu
publikacji pn. "Opolskie smaki".

Zdjecia zamieszczone w publikacji majg przedstawia¢ autentyczne zdjecie potrawy wykonanej
specjalnie do celdw publikacji i nie mogg by¢ nigdzie wczesniej publikowane.

Teksty zawarte w publikacji bedg opracowywane przez osoby posiadajgce doswiadczenie
w pisaniu tekstow publikowanych, np. dziennikarz, bloger.

Zamawiajgcy ma prawo zamieszcza¢ w publikacjach teksty wiasne.

W przypadku tekstow opracowanych przez Wykonawce Zamawiajgcy ma prawo weryfikacji
tekstéw, zgdania poprawy lub opracowania tekstu od nowa (jezeli jego poprawienie nie bedzie
mozliwe).



V. Zasady dostarczenia:

Wykonawca zobowigzuje sie wykona¢ druk i dostarczy¢ przedmiot zamdwienia do siedziby
Zamawiajgcego lub w inne wskazane przez Zamawiajgcego miejsce na terenie Opola w terminie
14 dni od dnia uzyskania ostatecznej akceptacji wydruku prébnego, ale nie pdzniej niz
do 15 listopada 2016 r.

Zamawiajgcy i Wykonawca zobowigzujg sie do sprawnego zgtaszania i wprowadzania uwag,
majac na wzgledzie koniecznosé¢ zachowania powyzszego terminu dostarczenia przedmiotu
zamowienia.

Przedmiot zamdwienia zostanie dostarczony w trwatych kartonach/opakowaniach papierowych,
ktore zagwarantujg sprawny i bezpieczny transport i ktore bedg opatrzone informacjg o tytule
i liczbie sztuk w opakowaniu.

Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu ostateczny projekt publikacji w wersji elektronicznej
na nosniku CD/DVD zawierajgcym:

e pliki ze sktadu w formacie umozliwiajgcym nanoszenie poprawek oraz wykorzystanie
elementéw w catosci lub czesci do ponownego wydruku oraz posta¢ wektorowa
opracowanych ilustracji i rysunkow),

e plik w wersji przygotowanej bezposrednio do druku,

¢ plik w formacie PDF odpowiedni do zamieszczenia na stronie internetowej.

Odbiér przedmiotu zamowienia zostanie przeprowadzony na podstawie protokotu zdawczo-
odbiorczego podpisanego w terminie do 5 dni roboczych od dnia dostarczenia Zamawiajgcemu
wszystkich egzemplarzy publikacji.

Data podpisania protokotu zdawczo-odbiorczego bedzie jednoczesnie datg sprzedazy na fakturze
VAT, wystawionej przez Wykonawce.

IV. Kryteria wyboru oferty:

Cena-60%

Spdéjnos¢ projektu graficznego —40 % (1 strona proponowanego projektu graficznego publikacji)

Ocena zataczonej prébki: 1 strona projektu graficznego, przestanej e-mailem - waga: 40%

W prébce, przestanej e-mailem w pliku w formacie JPG lub PDF, nalezy rozplanowaé przyktadowy
tekst, przyktadowe zdjecia potrawy i podpisy pod zdjeciami.

Projekt graficzny powinien zawiera¢ co najmniej:

- rozplanowanie zdjec¢,

- rozplanowany tekst,

- podpisy pod zdjeciami,

- teksty wyrdznione (np. aple),

- elementy graficzne layoutu odzwierciedlajgce charakter i tematyke publikacji



Kryteria oceny ofert

Opis kryteriow, ktérymi zamawiajacy bedzie sie kierowat przy wyborze oferty,
wraz z podaniem znaczenia tych kryteridw i sposobu oceny ofert:

Ocenie podlega¢ beda zataczone przez Wykonawce do oferty probka w postaci 1 strony
projektu graficznego publikacji

A. Cena: waga-60%

B. Ocena zataczonej prébki: 1 strona projektu graficznego - waga: 40%,

Razem: 100%

Cena, waga: 60%

Kryterium cena zamodwienia obliczone bedzie wg ponizszego wzoru:

cena najnizsza x 100 pkt x 60 %

Liczba punktow =

cena badanej oferty x 100 %

Spoéjnos¢ projektu graficznego (0-100 pkt): waga 40%

Spéjnosc projektu graficznego rozumiana jest jako kategoria zapewniajgca wewnetrzng jednolitos¢
i harmonie poszczegdlnych elementow zatgczonego projektu. Oceniane bedy wzajemne powigzania
i dopasowanie miedzy elementami projektu graficznego zaréwno pod wzgledem zastosowanej
kolorystyki, jak i wybranego stylu grafiki. Ocenie podlega¢ bedzie takze jakos¢ zdjeé, rozplanowanie
zdjec oraz przyktadowego tekstu, a takze brak sprzecznosci pomiedzy poszczegdlnymi elementami,
brak elementéw niedopasowanych, konsekwencja, ciggtosé. Wptyw na ocene mieé bedzie takze
powigzanie zaproponowanych elementéw graficznych layoutu z charakterem i tematykg publikacji.

0 punktow - niska spdjnosé projektu graficznego - powyzej 3 elementéw naruszajgcych spéjnosé,
50 punktow - srednia spdjnosc projektu graficznego - od 2 do 3 elementdw naruszajgcych spdjnosé,
100 punktéw - wysoka spéjnos¢ projektu graficznego - max. 1 element naruszajgcego spdjnosc.



