POLOKA 1ZBA
PRODUKTU
REGIONALNEGO
| LOKALNEGO

REGULAMIN XIII EDYCJI KONKURSU ,NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO -
SMAKI REGIONOW?” na najlepszy regionalny produkt Zzywnosciowy.

Organizatorem konkursu na szczeblu centralnym jest Polska Izba Produktu

Regionalnego i Lokalnego w partnerstwie ze Zwigzkiem Wojewoddztw RP. Organizatorami
konkursu na szczeblach regionalnych sg Samorzady wojewddztw we wspotpracy z Polska 1zba
Produktu Regionalnego 1 Lokalnego oraz osrodkami doradztwa rolniczego i innymi podmiotami.

CEL KONKURSU

1. Identyfikacja 1 zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych produktach
zywnosciowych, wytwarzanych w gospodarstwach 1 przez lokalnych rzemiesinikow.

2. Poszukujemy produktow specyficznych, charakterystycznych dla danego regionu, ktére moga
stac sie jego wizytowka.

3. Upowszechnianie wiedzy o mozliwosci wykorzystania waloréw specyficznych, regionalnych
produktow w ofercie lokalnego rolnictwa, turystyki (a w szczegdlnosci - agroturystyki) oraz
rzemiosta 1 przetworstwa.

4. Nominacja konkursowych produktéw do katalogu rodzimej zywnosci wyjatkowej jakosci oraz
wskazanie na mozliwos¢ ubiegania si¢ przez laureatoéw konkursu o odpowiednia prawng ochrone,
zgodng ze standardami obowiazujacymi w UE.

PRZEDMIOT KONKURSU

Przez zywnosciowe produkty regionalne rozumiemy surowce lub wyroby, ktore moga by¢
przeznaczone do bezposredniego spozycia lub sporzadzania potraw. Regionalne produkty musza
by¢ zwigzane z okreslonym obszarem geograficznym, charakteryzowac sie szczegolnymi
cechami, cz¢sto wynikajacymi ze specyficznych warunkow klimatycznych i glebowych regionu,
z ktorego pochodzg. Powinny byé wytwarzane w matej skali, tradycyjnymi metodami, wywodzié
si¢ z tradycji 1 kultywowanych w danym regionie zwyczajow oraz powinny by¢ od dawna znane
w okolicy.

Produkty bedg oceniane w nastepujacych

kategoriach:
1. Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego
- Podkategorie:

1. Produkty i przetwory miesne



2. Produkty i przetwory z ryb
3. Produkty mleczne
4. Miody

II. Produkty regionalne pochodzenia roshnnego
Podkategorie:
1. Przetwory owocowe
2. Przetwory warzywne
3. Produkty zbozowe
4. Wyroby cukiernicze

[[I.Napoje regionalne
Podkategorie:
1. Napoje bezalkoholowe
2. Napoje alkoholowe

IV. Inne produkty regionalne w szczegolnosci fczace produkty roslinne ze zwierzecymi (np.
farsze).

Nagrody:

Jury konkursu, po ocenie i degustacji zaprezentowanych na finatach regionalnych produktéw
przyzna po jednej nagrodzie gtéwnej w kazdej podkategorii oraz wyr6zni po 2 produkty w kazde;
kategorii. Jury zastrzega sobie inny podziat nagrod.

Zasady udzialu w konkursie
W konkursie moga wziaé udziat wszyscy ci, ktérzy przedstawia produkty speiniajgce warunki
podanej wyzej definicji oraz przysla wypetnione karty zgloszenia do konkursu.

Przebieg konkursu

|. Przestanie przez koordynatoréw regionalnych wypelnionych KART ZGLOSZENIA
PRODUKTU. Karty powinny wptynaé najpézniej na dwa tygodnie przed finatem w danym
regionie, na adres: Polska Izba Produktu Regionalnego 1 Lokalnego,

00-380 Warszawa, ul. Kruczkowskiego 3 lok. 9 z dopiskiem: ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-
Smaki Regionow”". Wzor formularza dostepny jest w urzgdach marszatkowskich, oSrodkach
doradztwa rolniczego, w siedzibie Polskiej Izby Produktu Regionalnego 1 Lokalnego oraz na
stronie internetowej: www.produktyregionalne.pl .

2. Jeden producent moze zglosi¢ jeden produkt w kazdej kategorii.
3. Laczna liczba produktéw bioracych udziat w kazdym regionie nie moze przekroczyC 80.

3. Zgloszone produkty powinny by¢ zaprezentowane na finatach regionalnych nie péznie)
niz do 3 wrzesnia br. |

4. Przedstawiciele Komisji Konkursowych dokonajg na finatach regionalnych nominacji
nagrodzonych produktéw do nagrody ,,Perla 2013".



Do nominacji do nagrody ,,Perty" na finatach regionalnych moga réwniez kandydowac te
produkty, ktére otrzymaly I, IT lub III nagrod¢ w poprzednich edycjach konkursu ,,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo".

Sposrod nominowanych w finatach regionalnych produktéw, Kapituta Krajowa Konkursu
dokona wyboru produktow odznaczonych statuetka ,,Perfa 2013

5. Krajowy Finat Konkursu, polegajacy na uroczystosci wreczenia statuetki ,,Perty"”, odbgdzie
sie w Poznaniu, w czasie trwania Migdzynarodowych Targéw Spozywczych Polagra- Food, we
wrzesniu br.

6. Lista laureatdw zostanie umieszczona na stronach: www.produktyregionalne.pl

Wszyscy laureaci ,,Peret", ze wszystkich edycji, otrzymaja propozycj¢ udziatu w ekspozycji
swoich produktow wraz z mozliwoscia ich sprzedazy w czasie trwania Targdw, na specjalnie
wydzielonych stoiskach w ramach Pawilonu ,,Smaki Regionéw”. Skfad Komisji Konkursowych 1
Kapituly Krajowej do wgladu w siedzibie Polskiej [zby Produktu Regionalnego i Lokalnego.

Nagroda ,,Klucz do Polskiej Spizarni”

Wzorem lat ubiegtych, Kapitula Krajowa wybierze laureatow ,,Klucza do Polskiej Spizarni”,
przyznawanego osobom szczegolnie zastuzonym w regionach dla wspierania kulinarnego
dziedzictwa, promocji i budowy rynku produktéw regionalnych, lokalnych i tradycyjnych.
Zgtoszenia z regiondw kandydatéw do nagrody ,,Klucz do Polskiej Spizarni” nalezy przysylac (z
uzasadnieniem oraz opisem dokonan i fotografiami zglaszanych osob) do dnia 3.09.2013 r.
_Klucze do Polskiej Spizarni” zostang rowniez wreczone w czasie Wielkiego Finatu XIII edycji
konkursu ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki Regionow” .
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REGULAMIN XIII EDYCJI KONKURSU

.NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO - SMAKI REGIONOW”
Na najlepszg potrawe regionaing

1. Organizatorami konkursu sg Polska Izba Produktu Regionalnego 1 Lokalnego oraz

Urzedy Marszatkowskie .

Partnerem konkursu jest Zwiazek Wojewodztw RP. Organizatorami konkursu na szczeblach
regionalnych sa Samorzady wojewddztw we wspolpracy z Polska Izbg Produktu Regionalnego 1
Lokalnego oraz osrodkami doradztwa rolniczego 1 innymi podmiotamui.

2. Celem konkursu jest:

a. Identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych potrawach,
stanowigcych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w tirmach
gastronomicznych i gospodarstwach agroturystycznych

b. Promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobow lokalnej, tradycyjne;
Zywnoscl przez regionalng gastronomie

c. [dentyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, ktore moze stuzy¢ do budowy
produktu turystycznego i marki regionu

3. Zasady uczestnictwa w konkursie

a. W konkursie moga wzia¢ udzial dwuosobowe ekipy reprezentujace firmy
gastronomiczne, gospodarstwa agroturystyczne lub kota gospodyn wiejskich.

b. Kazda ekipa zobowiazana jest do przestania karty zgloszenia potraw do koordynatorow
regionalnych, ktorzy przesylajg karty zgloszen najpdzniej na dwa tygodnie przed finatem w

danym regionie na adres: Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego, 00-380 Warszawa, ul.

Kruczkowskiego 3.

(wzér formularza dostepny jest w urzedach marszatkowskich, osrodkach doradztwa rolniczego,
w siedzibie Polskiej [zby Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz na stronie internetowe;
www.produktyregionalne.pl.)

Karty zgltoszen zawieraé musza przepisy z dokladnym wykazem uzytych produktéw oraz

opis zwigzku dan z regionem 1 historig oraz z tradycja kulinarna regionu.

c. [los¢ ekip startujacych w danym regionie nie moze przekroczy¢ szesciu. W przypadku
zgloszenia wiecej niz zakladana ilos¢ ekip Organizator zastrzega sobie prawo do

powolania jury selekcyjnego, ktére na podstawie zgloszen dokona wyboru
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startujacych.
d. Menu konkursowe sktada si¢ z dwéch dan:
- zupy lub przystawki
- dania gltownego
Kazde danie konkursowe musi byé przygotowane z wykorzystaniem produktow
zwiazanych z danym regionem, powszechnie znanych i rozpoznawalnych w regionie.
e. Jury finalow regionalnych wyloni zwyciezcdw, przyznajac I, II 1 IIl nagrod¢ rzeczowg oraz
nominujac wybrane potrawy do nagrody honorowej ,,Perta 2013”, ktora zostanie
wreczona podczas Wielkiego Finatu Konkursu, w czasie ktorego laureaci bgda mieli
mozliwo$¢ zaprezentowania dan konkursowych.
4. Zasady konkursu
a. Ekipy biorace udziat w finale beda wchodzity na stanowisko konkursowe wediug
wylosowanej kolejnosci. Liczba ekip nie moze przekracza¢ 6. W zaleznosci od liczby ekip —
jednoczesnie powinno prezentowac si¢ od 2 do 6 ekip.
b. Kazda z ekip ma 40 minut na przygotowanie dan konkursowych w tym:
zupy (6 talerzy w tym 5 do oceny przez jury oraz 1 na st prezentacyjny) oraz dania glownego (6
talerzy w tym 5 do oceny przez jury oraz 1
na stol prezentacyjny). Stanowisko pracy, po jej zakonczentu, musi by¢
wysprzatane i gotowe na wejscie nastepnej ekipy.
c. Kazda ekipa bedzie miata do dyspozycji stanowisko pracy wyposazone w sprzet
kuchenny niezbedny do przygotowania dan konkursowych: kuchenkg elektryczng
2 palnikowg oraz stanowisko robocze. Niezbgdny sprz¢t oraz naczynia do
przygotowania i prezentacji dan uczestnicy konkursu zapewniajg we wiasnym
zakresie.
d. Wszelkie produkty niezbedne do wykonania dan kazda z ekip zapewnia we
wlasnym zakresie.
e. Wszelkie produkty uzyte w konkursie moga by¢ poddane wczesniejszej obrobee
technologiczne;.
f. Wszystkie potrawy konkursowe musza sktada¢ si¢ wytacznie z produktoéw
jadalnych — nie wylgczajac dekoraci.
g. Dania oceniane bedg przez jury sktadajace si¢ z 5 0s6b. Czlonkowie jury oceniajg
e walory smakowe - iloS¢ punktow: 0 — 6
e wyglad potrawy - 110$¢ punktéw: 0 —35
e zwiazek dania z regionem i jego tradycjami - ilos¢ punktéw: ( 0-10 )
Kazda z ekip moze otrzyma¢ maksymainie 21 punktow.
5. Zalozenia dodatkowe
a. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji materiatow 1 zdjec potraw
konkursowych oraz uczestnikéw konkursu.
b. Wszystkie pytania dotyczace spraw nie wyszczegolnionych w regulaminie, a
zwiazane z organizacja konkursu prosimy kierowac¢ na adres:

izba@produktyregionalne.pl lub do pani Izabelli Byszewskiej — tel.604 403 967 1 pani Grazyny
Kurpinskiej — tel. 504 081 707.
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Zatacznik nr 3

OGtOSZENIE

Polska lIzba Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz Marszatek Wojewoddztwa Opolskiego we wspotpracy
z Opolskim Osrodkiem Doradztwa Rolniczego w tosiowie ogtaszajg Xlll edycje Konkursu ,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo — Smaki Regionow”.
Celem Konkursu jest identyfikacja i promocja tradycyjnej, regionalnej zywnosci
oraz upowszechnianie wiedzy o niej.

Tegoroczna edycja konkursu zostanie przeprowadzona w dwoch kategoriach:
na najlepszy regionalny produkt zywnosciowy oraz najlepsza potrawe regionalna.
Finat Konkursu odbedzie sie w dniu 04 sierpnia 2013 r. podczas VIl Festiwalu Folklorystycznego w Muzeum Wsi
Opolskiej w Opolu — Bierkowicach.

Regulaminy i karty zgtoszeniowe dostepne sg na stronach: www.umwo.opole.pl, www.odnowawsi.eu,
www.oodr.pl, www.muzeumwsiopolskiej.pl.

Dokumentacje nalezy przesta¢ lub dostarczy¢ do Osrodka Doradztwa Rolniczego w tosiowie w
nieprzekraczalnym terminie do dnia 12 lipca 2013 r. do godziny 15.00 (liczy sie data

I godzina dostarczenia zgtoszenia do siedziby) z dopiskiem ,Konkurs Nasze Kulinarne Dziedzictwo —
Smaki Regionow” na adres:

Opolski Osrodek Doradztwa Rolniczego w tosiowie:
ul. Gtébwna 1

49-330 tosiow,

tel. 077 412 53 27 wew. 259, 260, 261

Projekt wspétfinansowany ze srodkow UE, w ramach Schematu lll Pomocy Technicznej Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata
2007-2013 Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszardéw Wiejskich na lata 2007-2013 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi



