UCHWALA NRYY5%/2009
Zarzadu Wojewoddztwa Opolskiego
z dnia (5t 22009 T.

w sprawie ogtoszenia konkursu ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regionéw”

Na podstawie art. 41 ust.1 ustawy z dnia 5 czerwca 1998r. o samorzadzie wojewédztwa
( Dz.U. z 2001r, nr 142, poz. 1590 z pdzn. zm. ) uchwala sie co nastgpuje:

§ 1.
Ogtasza sie konkurs ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regionéw”
§ 2.

Zasady organizacji konkursu okresla Regulaminy Konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo -
Smaki Regiondw"”, stanowigce zatgczniki nr 1 i nr 2 oraz ogtoszenie o konkursie stanowigce

zatacznik nr 3 do niniejszej uchwaty.

§ 3.
Wykonanie uchwaty powierza sie p.o. Dyrektorowi Departamentu Rolnictwa

i Rozwoju Wsi.

§ 4.

Uchwata wchodzi w zycie z dniem podjgcia.

J.Sebesta
J. Kotys
T.Karol
A.Kasiura

T.Kostus




REGULAMIN IX EDYCJI KONKURSU
»NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO -
SMAKI REGIONOW?”

na najlepszy regionalny produkt zywnoS$ciowy.

Organizatorem konkursu jest Polska Izba Produktu
Regionalnego i Lokalnego

CEL KONKURSU

1. Identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o
oryginalnych regionalnych produktach
zywnosciowych, wytwarzanych w gospodarstwach i
przez lokalnych rzemieslnikéw.

2. Poszukujemy produktéw specyficznych,
charakterystycznych dla danego regionu, ktére moga
stac si¢ jego wizytowka.

3. Upowszechnianie wiedzy o mozliwosci
wykorzystania waloréw specyficznych, regionalnych
produktéw w ofercie lokalnego rolnictwa, turystyki
(a w szczegdlnoscei - agroturystyki) oraz rzemiosta i
przetworstwa.

4. Nominacja konkursowych produktéw do
katalogu rodzimej zywnosci wyjatkowej jakosci oraz
wskazanie na mozliwos¢ ubiegania si¢ przez
laureatéw konkursu o odpowiednig prawng ochrong,
zgodng ze standardami obowigzujgcymi w UE.

PRZEDMIOT KONKURSU

Przez  zywnosciowe  produkty  regionalne
rozumiemy surowce lub wyroby, ktére mogg byc
przeznaczone do bezposredniego spozycia lub
sporzadzania potraw. Regionalne produkty muszg
by¢  zwigzane z  okreSlonym  obszarem
geograficznym, charakteryzowad sig¢ szczegdlnymi
cechami, czesto wynikajacymi ze specyficznych
warunkéw klimatycznych i glebowych regionu, z
ktérego pochodza.

Powinny by¢ wytwarzane w malej skali,
tradycyjnymi metodami, wywodzi¢ si¢ z tradycji i
kultywowanych w danym regionic zwyczajéw oraz
powinny byé od dawna znane w okolicy.

Produkty beda oceniane w nastgpujacych
kategoriach:
1. Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego
(np. migso, ryby, dréb, wedliny, mleko, sery,
farsze, midd i jego przetwory)
I1. Produkty regionalne pochodzenia roslinnego
(np. owoce, warzywa, konfitury, powidla,
marmolady, octy, marynaty, soki, zakwasy,
maki, kasze, chleby i inne wypieki)
II1. Napoje regionalne (alkoholowe i
bezalkoholowe)
IV. Inne produkty regionalne w szczegdlnosci
laczace produkty rodlinne ze zwierzgcymi (np.
farsze).

Zalacznik nr 1

Zasady udzialu w konkursie

W konkursie mogg wzig¢ udzial wszyscy ci,
ktérzy przedstawia produkty spelniajgce warunki
podane] wyzej definicji oraz przysla wypeinione
karty zgloszenia do konkursu.

Przebieg konkursu

1. Przestanie wypetnionych KART
ZGLOSZENIA PRODUKTU na wskazany przez
organizatoréw konkursu adres. Karty powinny
wplynaé najpoZniej na dwa tygodnie przed finalem
w danym regionie, na adres:

Poiska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego,
00-002 Warszawa, ul. Swietokrzyska 20 lok. 410

z dopiskiem: ,,Nasze kulinarne dziedzictwo". Wzdr
formularza dostepny jest w urz¢dach
marszatkowskich, osrodkach doradztwa rolniczego,
w siedzibie Polskiej Izby Produktu Regionalnego i
Lokalnego oraz na  stronie  internetowej:
www.produktyregionalne.pl .

2. Jeden producent moze zglosi jeden produkt w
kazdej kategorii.

3. Zgloszone  produkty  powinny  by¢
zaprezentowane na finatach regionalnych nie péznicj
niz do 12 wrze$nia br. Jury finaléw regionalnych
wyloni zwycigzcéw w poszczegdlnych kategoriach,
przyznajac I, II, III nagrody rzeczowe oraz
wyréznienia.

4. Przedstawiciele Komisji Konkursowej dokonaja
na finatach regionalnych nominacji nagrodzonych
produktéw do nagrody ,,Perta’ 2009,

Do nominacji do nagrody ,Perly” na finatach
regionalnych mogg réwniez Kkandydowaé te
produkty, ktore otrzymaty I, II lub III nagrode w
poprzednich edycjach  konkursu ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo"'.

Sposréd nominowanych w finatach regionalnych
produktéw, Kapituta Konkursowa dokona wyboru
produktéw odznaczonych statuetka ,,Perta 2009”.

5. Statuetki ,,Perta 2009” zostana wreczone na
uroczystym Wielkim Finale polaczonym
z prezentacjg laureatéw i regionow.

6. Lista laureatow zostanie umieszczona na
stronach: www.produktyregionalne.pl

Wszyscy laureaci ,.Perel”, ze wszystkich edycji,
otrzymajg propozycje udzialu w ekspozycji swoich
produktéw wraz z mozliwoscig ich sprzedazy w
czasie trwania Targdéw, na specjalnic wydzielonych
stoiskach  w  ramach  ,Pawilonu  Produktu
Regionalnego”

Sktad Komisji Konkursowej i Kapituty do wgladu
w siedzibie Polskiej Izby Produktu Regionalnego i
Lokalnego.




Zatacznik nr 2

REGULAMIN IX EDYCJI KONKURSU )
»NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO - SMAKI REGIONOW”
Na najlepsza potrawe regionalng

1. Organizatorami konkursu sg Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz
Urzedy Marszatkowskie

2. Celem konkursu jest:

a. Identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych regionalnych potrawach,
stanowigcych dziedzictwo kulinarne regionu, wytwarzanych w firmach
gastronomicznych i gospodarstwach agroturystycznych

b. Promowanie i stymulowanie wykorzystania zasobéw lokalnej, tradycyjnej
zywnosci przez regionalng gastronomig

c. Identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego, ktére moze stuzy¢ do budowy
produktu turystycznego i marki regionu

3. Zasady uczestnictwa w konkursie

a. W konkursie moga wziaé udzial dwuosobowe ekipy reprezentujgce firmy

gastronomiczne lub gospodarstwa agroturystyczne

b. Kazda ekipa zobowigzana jest do przestania karty zgloszenia potraw najpézniej na

trzy tygodnie przed finaltem w danym regionie na adres:

Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego, 00-002 Warszawa, ul. Swietokrzyska 20
(wzér formularza dostepny jest w urzedach marszatkowskich, osrodkach doradztwa rolniczego,
w siedzibie Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz na stronie internetowej
www.produktyregionalne.pl.)

Karty zgloszen zawiera¢ musza przepisy z doktadnym wykazem uzytych produktéw oraz

opis zwiazku dan z regionem i historig

c. Iloé¢ ekip startujgcych w danym regionie nie moze przekroczy¢ 12. W przypadku

zgloszenia wigcej niz zaktadana ilos¢ ekip Organizator zastrzega sobie prawo do

powotlania jury selekcyjnego, ktdre na podstawie zgtoszen dokona wyboru

startujacych.

d. Menu konkursowe sktada si¢ z dwéch dan;

- przystawki badz zupy

- dania gtéwnego

Kazde danie konkursowe musi by¢ przygotowane z wykorzystaniem produktéw

zwiazanych z danym regionem, wskazanych przez organizatora

e. Jury finaléw regionalnych wyloni zwycigzcéw, przyznajgc I, II i II nagrodg rzeczowa oraz
nominujac wybrane potrawy do nagrody honorowej , Perta2009”, kt6ra zostanie

wreczona podczas Wielkiego Finatu Konkursu, w czasie ktérego laureaci bgdg mieli
mozliwos¢ zaprezentowania dan konkursowych oraz restauracji.

4, Zasady konkursu

a. Ekipy biorgce udziat w finale bgda wchodzity na stanowisko konkursowe wedlug

wylosowanej kolejnoéci. W zaleznosci od liczby ekip — jednoczesnie powinno prezentowac sig
od 2 do 6 ekip.

b. Kazda z ekip ma 60 minut na przygotowanie dan konkursowych w tym:

Przystawki lub zupy (6 talerzy w tym 5 do oceny przez jury oraz 1 na stét



prezentacyjny) oraz dania giéwnego (6 talerzy w tym 5 do oceny przez jury oraz 1
na stél prezentacyjny). Stanowisko pracy, po jej zakonczeniu, musi by¢
wysprzatane 1 gotowe na wejscie nastgpnej ekipy.
c¢. Kazda ekipa bedzie miata do dyspozycji stanowisko pracy wyposazone w sprzet
kuchenny niezbedny do przygotowania dan konkursowych: kuchenke elektryczng
2 palnikowa oraz stanowisko robocze. Niezbedny sprzet oraz naczynia do
przygotowania i prezentacji dan uczestnicy konkursu zapewniajg we wlasnym
zakresie.
d. Wszelkie produkty niezbgdne do wykonania dan kazda z ekip zapewnia we
wlasnym zakresie.
e. Wszelkie produkty uzyte w konkursie moga by¢ poddane wczesniejszej obrébee
technologicznej.
f. Wszystkie potrawy konkursowe musza sklada¢ si¢ wylacznie z produktow
jadalnych — nie wylaczajac dekoracji.
g. Dania oceniane beda przez jury sktadajace si¢ z 5 0s6b. Czlonkowie jury oceniajg
e walory smakowe - illos¢ punktéw: G — 6
s  wyglad potrawy - ilo§¢ punktéw: 0 -3
» zwigzek dania z regionem i jego tradycjami - ilos¢ punktéw: O - 5
Kazda z ekip moze otrzyma¢ maksymalnie 16 punktow.
5. Zalozenia dodatkowe
a. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji i zdj¢¢ potraw
konkursowych oraz uczestnikéw konkursu.
b. Wszystkie pytania dotyczace spraw nie wyszczegdlnionych w regulaminie, a
zwigzane z organizacja konkursu prosimy kierowaé na adres
izba@produktyregionalne.pl lub do Pani Agnieszki Swietlicznej Tel.0-22/5054513




Zalacznik nr 3

OGLOSZENIE

Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz Urzad Marszatkowski
Wojewddztwa Opolskiego we wspdtpracy z Opolskim Osrodkiem Doradztwa Rolniczego
w Losiowie ogtaszaja IX edycje Konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki
Regiondéw”. Celem Konkursu jest identyfikacja i promocja tradycyjnej, regionalnej zywnosci
oraz upowszechnianie wiedzy o niej.

Tegoroczna edycja konkursu zostanie przeprowadzona w dwach kategoriach: na
najlepszy lokalny i tradycyjny produkt zywnosciowy oraz najlepsza regionaing potrawe
prezentowana w ofercie placéwek gastronomicznych. Finat Konkursu odbedzie sie w dniu
9 sierpnia 2009 r. podczas IV Festiwalu Folkiorystycznego w Muzeum Wsi Opolskiej w Opolu
— Bierkowicach.

Regulaminy i karty zgloszeniowe dostgpne sa na stronach: www.umwo.opole.pl,
www.odnowawsi.eu, www.oodr.pl, www.muzeumwsiopolskiej.pl.

Dokumentacje nalezy przesta¢ w nieprzekraczalnym terminie do dnia 10 lipca
2009 r. z dopiskiem ,Konkurs Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regiondw” do
Opolskiego Oérodka Doradztwa Rolniczego w Losiowie na adres:

ul. Gtéwna 1

49-330 Losiow,

tel. 077 412 53 27 wew. 259, 260, 261



